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 تركيز المواد ذات الأهمية الطبية والعلاجية في الفطر المحاري في تأثير ظروف الخزن 

                      
 

 المستخمص
. تتتم  2020/  2/  5أجريتتت هتتذت التجتتارح فتتي وحتتدف رنتتتاج الفطريتتات الاذاسيتتة فتتي قستتم البستتتنة / كميتتة الزراعتتة / جامعتتة باتتداد فتتي  

الجيت  الأو  لمستلالة البيءتان متن  Oyster mushroom Pleurotus ostreatus  ( Jaq : Fr )المقتاح الفطتري لمفطتر المحتاري   استتيراد
% متن 5 بإءتافة. تم تمقيح الوسط الزراعتي المكتون متن تتبن الحنطتة الحنطة الصمبةالمقاح الفطري عمى بذور  ركثارالمممكة الأردنية الهاشمية وتم 

جتزن بتالمميون. تتم الحءتن  200بافستتين بتركيتز الفطتري % ( والمبيتد  67% متن الفورممدهايتد التجتاري ) 2باستتخدام بعتد تعقيمت  المقاح الفطري 
بتنفس درجتة الحترارف مت   الإنتتاجم. بعد شهر تم تحوي  غرفة الحءتن رلتى غرفتة 2º±  25م وبدرجة حرارف   x 4 3في غرفة معزولة الجدران بأبعاد 

رلتتى الحجتتم المناستتح وتعبستهتتا فتتي ها للتتوكس . تتتم جنتتي الأجستتام الثمريتتة بعتتد وصتتو  400رلتتى  الإءتتانفشتتد زيتتادف % و 90-80 رفتت  الرطوبتتة رلتتى
م لمتدف ثلاثتة 2º±  4م لمتدف ثلاثتة أستابي  أو درجتة  2º±  2حاءنات معدف لهذا الارض درجتات حرارتهتا كمتا يمتي : عبوات بلاستيكية وخزنها في 

فتتي نهايتتة كتت  فتتترف ختتزن وتجفيفهتتا  الثمريتتة تتتم تقيتتيم الأجستتام م لمتتدف أستتبوع واحتتد.2º±20متتدف أستتبوعين أو درجتتة م ل2º±  8أستتابي  أو درجتتة 
عتتالي الأدان. أوءتتحت النتتتاسس أن نستتبة  HPLCجهتتاز باستتتخداموطحنهتتا وتتتم قيتتاس تركيتتز المركبتتات الكيمياويتتة ذات الأهميتتة الدواسيتتة والعلاجيتتة 

وطتو  فتترف لمفطتر المحتاري رزدادت معنويتا بأرتفتاع درجتة حترارف الختزن الجافة ونسبة الفقد بتالوزن ونستبة التمتف فتي الأجستام الثمريتة  الفقد بالمادف
م لمتتدف أستتبوع واحتتد. أن تركيتتز جميتت  المركبتتات  2º±  20% عنتتد رفتت  درجتتة حتترارف الختتزن رلتتى 65.24نستتبة التمتتف رلتتى  الختتزن وقتتد وصتتمت
الفقتد بتتالمواد  رندرجتة حترارف الختتزن . أي  بارتفتتاعنخفتض الثمريتتة لمفطتر المحتتاري قتد أ الأجستامتشخيصتها وقيتاس تركيزهتتا فتي الكيمياويتة التتي تتتم 

م .  2º±20م رلتى أستبوع واحتد بدرجتة  2º±  2الطبية قد أزداد بزيادف درجة حرارف الخزن عمى الرغم من تقمي  فترف الخزن من ثلاثة أسابي  بدرجة 
 كليتاالثمريتة متن متادف البيتاكموكتان وحتامض الك الأجستام% متن محتتو  90م ستبح فقتدان  2º±  20م رلتى  2º±  2رف الختزن متن أن ارتفاع حترا

% من مادف المكتين مقارنتة مت  تركيتز هتذت 75% من مادف الستاتين ومادف الكايتين وفقدان حوالي 80% من مادف الأركوثايونين وفقدان 85وفقدان 
أثبتت نتاسس هذت الدراسة أن خزن وتتداو  وتستويا الفطتر المحتاري يجتح أن يتتم تحتت ظتروف الختزن المبترد وختلا  فتترف قصتيرف  .المواد قب  الخزن

المتتواد الطبيتتة فيجتتح  استتتخلاصالأجستتام الثمريتتة لاتترض  استتتخداملاتترض تقميتت  التمتتف والمحافظتتة عمتتى القيمتتة الاذاسيتتة والطبيتتة لمفطتتر. أمتتا عنتتد 
 المواد الطبية منها . استخلاصجني مباشرف وحفظها في مكان بارد لحين تجفيفها وطحنها بعد ال
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 EFFECT OF STORAGE CONDITIONS ON THE CONCENTRATIONS 

OF THE CHEMICAL AND MEDICINAL PROPERTIES OF OYSTER 

MUSHROOM 
 

 

 

ABSTRACT 
 An experiment was conducted at the mushroom production unit in the Dept. of Hort. starting in 

Feb. , 5 / 2010 .The white strain of Oyster mushroom Pleurotus ostreatus ( Jaq: Fr ) ) was imported from 

Jordan. Sterilized and moist wheat straw was used as substrate. Mushroom spawn ( 5 % ) was added to the 

straw in plastic bags and incubated at 25 ± 2ºC for one month then transferred to the growth room at 25 ± 

2ºC and 80-90% humidity and light was raised to 400 lux. The fruiting bodies were stored in cold 

incubators at 2± 1ºC for three weeks or 4±1 ºC for three weeks or 8±1ºC for two weeks or 20 ± 2ºC for one 

week. The results showed that the percentage of dry matter loss and the percentage of weight loss and the 

percentage of decay increased significantly with the increase of storage temperature. The percentage of 

decay in the fruiting bodies of the oyster mushroom was increased to 65.14% after one week of storage at 

20±2ºC. The concentrations of all the chemicals with the medicinal properties decreased significantly in the 

fruiting bodies of the oyster mushroom with the increase of storage temperature. The loss in the 

concentrations of the chemicals with the medicinal properties increased significantly with the increase of 

storage temperature. Increasing storage temperature to 20±2ºC for one week increased the loss in the 

concentration of β-glucan and gallic acid to 90% and the loss of the Ergothionine to 85% and the loss of 

statin and chitin to 80% and the loss of Lectin to 75% comparing with there concentrations before storage. 

This result showed that storage and marketing of oyster mushroom must be under cold temperature. 
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 المقدمة
 Pleurotus ostreatus )يعد  لفططدا لفارد ا  

Jaq : Fr. ) Oyster mushroom     ادن لفططايد
 0222يسدددم  م اغدددذلء ق قلء   دددل  لأندددولفغذلئيدددل لفايادددل 

(. أن لفقيادددددل لفغذلئيدددددل لفع فيدددددل مادددددقن نمي دددددل  71سددددنل   
%  02على نس ل ع فيل ادن لف داقمين م دل إفدى  لرمقلئو

(. ااد  أن لف داقمين  02،  71،  77ان لفقزن لف  ف   
لفاندددمن ادددن لفططدددا لفارددد ا  يعددد  ذق  يادددل  ذلئيدددل ع فيدددل 

ض للأاينيددددددل قذفددددددك لأنددددددو يرمددددددق  علددددددى  ايدددددد  للأرادددددد 
(. أضف إفى ذفك  02،  77   للأس سيلللأس سيل ق يا 

فدددددفن لفططدددددا لفارددددد ا  يرمدددددق  علدددددى لفع يددددد  ادددددن لفادددددقل  
قلفطيم اين   قلفاعد  ن.  لفا ا قى ال للأ اى اثل  للفغذلئي
لفاق ق ة في لفططا لفارد ا  مادقن  ىنيل لف للأرا ضأن 

اددددددن لفنددددددقع لفغيددددددا اتدددددد   فددددددذفك ففنددددددو   يرمددددددق  علددددددى 
(.  40،  2ضددددغط لفدددد م    امطدددد عقفسددددماقل لفاسدددد   لفا

ين د  للأط دد ء  مند قل لفططددا لفارد ا  فلا دد  ين   فع يدد  
ضددغط لفدد م قلفسددانل لفاطاطددل  لامطدد عاددن للأاددالض انيدد  

قلفرس سدديل ق ياىدد  اددن للأاددالض لفن م ددل عددن لف لددل فددي 
( ، قفقددد  أث مددد  لف السددد   لفر يثدددل  3،  1،  5لفمغذيدددل   

أن لسددددميلك لفططايددددد   لفغذلئيدددددل   ددددقاة ع ادددددل قلفططدددددا 
لفارددد ا    دددقاة    دددل يسددد ع  علدددى اق قادددل للأادددالض 

ن لفادقل  لفمدي لفساط نيل قذفك لأني  مرمق  على لفع ي  اد
فيسدمطي   للإنسد نمزي  ان فع فيل  ي ز لفان عل في  سم 

،  04،  07،  70،  0اق قاددل لفع يدد  اددن لفسدداط ن     
(. أن ادددددددن أىدددددددم لفادددددددقل  لفمدددددددي أاادددددددن  43،  44،  05

لفثاايدددل فلططدددا لفارددد ا  ىدددي  للأ سددد مادددن  لسم ل دددي 
علددددى اندددد   ليدددد  لفدددد م لفمددددي فيدددد  لفق  ليددددل ادددد  ة لفلامددددين 

ضددد ء ادددن لفمردددقل إفدددى  ليددد  سددداط نيل ق دددذفك مانددد  لف ي
( . أادددد   05،  04،  02،  3 سددداط ن لفددد م    للإ ددد  ل

لفانم دددددل ادددددن لفططايددددد    β-glucanاددددد  ة لف يم القاددددد ن 
فمعم ا ذل  اط ءة ع فيدل فدي اق قادل للأادالض لفسداط نيل 

لفعليد  أ لء ن  مد   يسدمطي  لفالقاد ن لفاندمن ادن لف  يناد   
لفماايدد  . قيعدد  لفططددا لفاردد ا    ددملف نطددا لفغدداض 

 72ان أىم ا   ا أنم ج لفالقا ن على نط ق م د ا    
 ( . أادددددد  ادددددد  ة لفسددددددم مين  42،  73،  75،  70، 

statin    4فيق   ماايدز عد في انيد  فدي لفططدا لفارد ا 
لفاماسددددد  فدددددي  لفاقفسدددددماقل إذل دددددل( قفيددددد  لفق  ليدددددل علدددددى 

ططددا لفاردد ا  اغددذلء للأقعيددل لف اقيددل فددذفك فددفن مندد قل لف
يس ع  علدى عدلج م دل  لفتداليين قمقليدل ضدغط لفد م   

( . يسمطي  لفططا لفار ا  أنم ج ر اض لفا فيك عن  4
طايق مرليل لفاقل  لفم نينيل لفاق ق ة في لفقسط لفزالعدي 

( .  03،  72      دل ينم يد  لفططددا  إنزياد   قلسدطل 
أن ر اض لفا فيك لفاندمن ادن لفططدا لفارد ا  ايدم ط يد  

لفمدددي معم دددا ادددن mithprem فدددي أنمددد ج اددد  ة لفاث دددايم 
لفاضدددددددد  ل  لف اميايددددددددل لفاياددددددددل قلفامددددددددقفاة فددددددددي اعظددددددددم 

علدى   chitin (. مسد ع  اد  ة لفاد يمين 03لف دي في     
ما سددك للأ سدد م لفثاايددل فلططددا لفاردد ا  لأنيدد  مدد  ل فددي 

(. أن مندددددد قل لفططددددددا  00،  71   يددددددز  دددددد لا  ليدددددد ماا
لفارددد ا  يسددد ع  علدددى منظيدددف لف يددد ز لفيضددداي  طضدددل 
ا  ة لفا يمين ق ذفك مسد ع  علدى اق قادل سداط ن لفققفدقن 

  71  .) 
أن للأ سدد م لفثاايددل فلططددا لفاردد ا  اىيطددل قسددايعل 
لفملددددددف قلفددددددذ قل نمي ددددددل م  ددددددا لفادددددد ء انيدددددد   سدددددداعل لأن 

% ق  مق ددد  32إفدددى  22القح ادددن ىددد  ادددن لفاددد ء يمدددلارمق 
ط قددل تدداعيل مراييدد  اددن م  ددا لفادد ء اادد  ىددق لفردد ل فددي 

(.   مسددددددددمطي   04،  03اعظددددددددم لفطقلاددددددددو قلف ضددددددددا   
للأ سددد م لفثاايدددل فلططدددا لفارددد ا  مرادددل  ا ددد   لفردددالاة 

 ا دددددل لفردددددالاة يسددددد   زيددددد  ة سددددداعل  لامطددددد علفع فيدددددل لأن 
 ل  يعم دا أق لفدذ ل سداالالفمنطا قظيقا لفلدقن لف ندي أق 

علا   لفم ىقا قلفملدف نمي دل لفنتد ط للأنزيادي لفاسد   
 47،  3    يا لفاا ق ل فلملف نمي ل لفمط عل  لفريقيل

أق لفمسددددقيقي فلططايدددد    أف زنددددي(. يااددددن أط فددددل لفعاددددا 
لف ددزن لفا ددا  فددي ا دد زن يااددن لفددمرام   ا ددل    سددمعا ل

لف ا ددل لفرددالاة فييدد     ددل اددي يااددن م طدديض لفرددالاة إفددى 
إفددددى  إضدددد فل% 32 – 22لفان سدددد ل قافدددد  لفاطق ددددل إفددددى 

لفمع ئل في أقعيل  لسميايل مان  م  ا لفاد ء أثند ء لف دزن 
 (. 74،  3   قلفمسقيق

ممن سدد  فمدداة لف ددزن عاسددي  ادد   ا ددل رددالاة لف ددزن 
 Agricus sppقياادددن  دددزن لفططدددا لفزالعدددي للأ ددديض 

( أاد  عندد   74 ا دل ائقيددل    75فاد ة ثلثددل أيد م   ا ددل 
 ا ددل ائقيددل فددفن فمدداة لف ددزن  42افدد   ا ددل لفرددالاة إفددى 

س عل. قأاد  عند  م طديض  ا دل لفردالاة  10من طض إفى 
 02إفددى  لز ل   ا ددل ائقيددل فددفن فمدداة لف ددزن  دد   5إفددى 
(. اا  ياان أط فل فماة  زن لفططاي    45،  3،01يقم 
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طايقددل لف ددزن فددي  ددق ىددقلئي اسدديطا    سددمعا للفغذلئيددل 
ق ددذفك يااددن  ( Controlled atmosphere )عليددو 

مقليدددل للأقاسددد ين فدددي ىدددقلء لفا دددزن قزيددد  ة ماايدددز  ددد ز 
(. أن م طديض  40،  47،  01ث ني أقاسي  لفاد ا قن   

% قافدددد   72نسددد ل للأقاسدددد ين فددددي ىدددقلء لفا ددددزن إفددددى 
ع  علددى أط فددل سدد  %0لفادد ا قن إفددى  أقاسددي نسدد ل ثدد ني 

اددد  لفار فظدددل علدددى  للأ ددديضفمددداة  دددزن لفططدددا لفزالعدددي 
  لإريددد ء  للإ ددد  لاظيدددا  يددد  فا سددد م لفثاايدددل قمقليدددل 

 40،  47،  01لفا يايدل لفاسد  ل فلملدف اثدل لف امايدد    
. ) 

أن ان أى لف ىذه لف السل اعافل مفثيا  ا ل ردالاة 
نسدد ل لفملددف قنسدد ل لفطقدد   علددى لف ددزن قطددقل فمدداة لف ددزن

 السددددل  إفددددى إضدددد فل دددد فقزن قنسدددد ل لفطقدددد    فادددد  ة لف  فددددل 
لفمغيدددددا فددددددي ماايددددددز لفااا دددددد   لفاياي قيددددددل ذل  للأىايددددددل 

 . يل في لفططا لفار ا لفط يل قلفعل
 المواد والطراسا 

أ اي  ىدذه لفم د ا  فدي قرد ة إنمد ج لفططايد   
  اعدل  غد ل  اليدل لفزالعدل د  –لفغذلئيدل فدي  سدم لف سدمنل 

قلسمغا   لفم ا ل ثلثل لتديا . مدم  0272/  0/  5في 
 Pleurotus )لسدميال  لفلقد ح لفططدا  فلططدا لفارد ا    

ostreatus Jaq. Fr ) Oyster mushroom  لف يدل
للأقل فلسدددلفل لف يضددد ء ادددن تددداال للأزالا لف يضددد ء فدددي 
لفاالال للأا نيل لفي تدايل قمدم ماثيدا لفلقد ح لفططدا  علدى 

. مدددم  ( 24 ) رنطدددل لف  دددز(   دددذقا لفرنطدددل لف دددل ل
مرضددديا قسدددط لفزالعدددل لفااقندددل ادددن مددد ن لفرنطدددل قذفدددك 

فمددا اددن لفادد ء لفردد ق  علددى  002 نقعددو فددي  الايددل سددعل 
 ددم / فمددا  2.4 ددم / فمددا نيمدداق ين ا دد اه لفيقايدد  ق  7

ضدديف  قم سديقم ا دد اه ا ايمد   لف قم سدديقم ااغدذي   . أ
 41اال ى يددد  لفم ددد ا    ماايدددز % ادددن لفطق  0إفدددى لفاددد ء 
سددمين ڤ ددزء  دد فاليقن اددن لفا يدد  لفططددا   دد  722% ( ق 

سدد عل فغدداض  02فغدداض لفمعقدديم . مددم نتددا لفمدد ن فادد ة 
لفم لص ان لفاطق دل لفزلئد ة . مدم مع ئدل لفمد ن فدي أايد ا 

اغدم مد ن اطد    ن دف اغدم مد ن  د ف  7 لسمك سدعل 
% . أضيف لفلقد ح 52(  ع  ق قل لفاطق ل إفى رقلفي 

 00% ان لفقزن لفاط    5لفططا  إفى للأاي ا  نس ل 

ا  عدد   لددق فقىميدد  إفددى  افددل لفرضددن ( . نقلدد  للأايدد 
م قفا ة تيا ثم نقل  إفى  افل للإنمد ج °0±  05  ا ل 
 splitم اددزق ة   يدد ز مايددف نددقع  x 3 4   ف عدد   

م °0±  05قاعزقفل لف  الن . ا ن  رالاة  افل للإنم ج 
%   سدم  لم  يد ز 32 – 22مم اف  نس ل لفاطق ل إفى  

إفدى ا  للأاضديل ، إضد فل  ( Humidifier )لفااطد   
قلف دد الن   فادد ء لفعدد    ادداة أق اددامين يقايدد  . مددم مددقفيا 

سدد عل يقايدد   0لفميقيدل   سددم  لم اطا ددل ىددقلء معاددل فادد ة 
فم  يل ىقلء لفغافل قمم مقفيا للإض ءة ل  طن عيل  ت ة 

400 Lux   24 )  قذفددك  اضدد فل تدداع   فلقاسددن )
 عدد  فددي لفغافددل . قضددع  للأايدد ا علددى لفافددقف  4عدد   

مثقي ي   آفل ر  ة ان لف يل لفاق  لل فلضقء . ق ع  ردقلفي 
ثلثددددل أسدددد  ي  فددددي  افددددل للإنمدددد ج ماقندددد  ماددددمل  متدددد و 
اؤقا لف    يا ق ع  أس قع أ ا ماقن  للأ سد م لفثاايدل 
  اج أايد ا لفزالعدل .  عد  ق دقل للأ سد م لفثاايدل إفدى 
لفر م لفان س  ماد  عاليدل لف ندي قادن ثدم لف دزن قذفدك 

ف ددددذ للأ سدددد م لفثاايددددل ققضددددعي  فددددي ع ددددقل   لسددددميايل  
 الم فال ع قة قمم مغليطيد   722اع ه فيذل لفغاض  قل   

 ا دد ئق اددن لف لسددمك لفتددط ف ثددم قضددع  فددي ر ضددن   
 ددد م اعددد ة فيدددذل لفغدداض ا يدددزة  ادددنظم ردددالا   02ر ددم 

ياان لفمرام  و ان   اج لفر ضدنل قمدم منطيدذ لفاعد ال  
 -0يدددددقم   07م فاددددد ة 7º± 0لاة  ا دددددل ردددددا  -7للآميدددددل  

 2 ا ل لفرالاة  -4يقم .  07م فا ة º 7±0 ا ل رالاة 
±7º 0±  02 ا ددل رددالاة  -0يددقم .  70م فادد ةº م فادد ة
-25أيددد م قا نددد  لفاطق دددل لفنسددد يل  ل دددل لفر ضدددن    1

% . قفددددي ني يددددل اددددل فمدددداة  ددددزن مددددم مقيدددديم للأ سدددد م 32
ملف. مم م طيف لفثاايل فاعافل نس ل لفطق    فقزن قنس ل لف

للأ سد م لفثاايدل   ددل ق عد  لف دزن فددي فدان ايا د ئي علددى 
(.  77 ا دل ائقيدل فردين ث د   لفدقزن    32 ا ل رالاة 

مم طرن للأ س م لفثاايدل  عد  لفم طيدف   سدم  لم اطرندل 
ايا  ئيددل قمددم ماايددا لفاسددرقق  ددلل ان ددل  طددا فمر مددو 

ل الددم.  عدد  ذفددك قضددع  للأ سدد م لفثاايددل لفاطرقندد 2.5
في ع قل   لسميايل  غياة اراال لفغلق فردين لفمرليدل 

  77  . ) 
 

 ةالصفات المدروس
 دددم ادددن  722طيدددف  لفنسددد ل لفائقيدددل فلاددد  ة لف  فدددل   مدددم م

ن اددل اادداا   ددل ق عدد  لف ددزن اددللأ سدد م لفثاايددل لفط ز ددل 
 طددد   دددغياة ثدددم  ططددد  فدددي فدددان قذفدددك  عددد  مقطيعيددد  إفدددى 
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(  77 ا دل ائقيدل فردين ث د   لفدقزن   32ايا د ئي   ا دل 
% نسد ل لفادد  ة لف  فددل ادن لفاع  فددل للأميددل    لسددم ا  ثدم 

المادف الجافة = الوزن الجتاف لججستام الثمريتة / التوزن 
 . X 200طح لججسام الثمرية ر ال

لفنسددددد ل لفائقيدددددل فلطقددددد   ددددد فقزن  عددددد  لف دددددزن قمرسددددد  قفدددددق 
   للآميللفاع  فل 

 -% الفقتتد بتتالوزن = وزن الأجستتام الثمريتتة قبتت  الختتزن
 . X 200الوزن بعد الخزن / الوزن قب  الخزن

لفنسدددد ل لفائقيددددل فلملددددف  عدددد  لف ددددزن   قىددددي نسدددد ل للأ سدددد م 
 ي لسدددطلف ددد فرل فلمسدددقيق. قمتدددال لفملدددف لفلفثاايدددل  يدددا 

لفمتدددددقق قلفنادددددقل  لفث نقيدددددل قلفملدددددقين  يدددددا لفاا دددددق   لاثددددد
 قللأنيي ا لفا ئي قرس   قفق لفاع  فل للآميل  

/ % التمف بعتد الختزن = وزن الأجستام الثمريتة التالفتة  
 . X 200 الوزن الكمي لججسام الثمرية 

 يدددد ا ماايددددز لفااا دددد   لفاياي قيددددل ذل  للأىايددددل لف قلئيددددل 
أ دددذ   لفثاايدددل فلططدددا لفارددد ا   قلفعل يدددل فدددي للأ سددد م 

الغدالم  522عينل ان اسدرقق لفططدا لفا طدف أعدله قزن 
ادددن  لددديط لفايثددد نقل   لفاددد ء لفدددل  4سدددم72ثدددم أذي ددد  فدددي 
ققضدع  فدي راد م للأتدعل  V / V 12 42أيدقني  نسد ل 
  دد ئق  72فادد ة  ( ultra sonic path )فدقق لف ددقميل 

لفاددددددد ء  فغددددددداض لسدددددددم لص لفاددددددد  ة لفطع فدددددددل لفذلئ دددددددل فدددددددي
 µm 2.5لف لديط علدى فلمدا  إاالاقلفايث نقل .  ع  ذفك مم 

غيدا ذلئ دل .  عد  ذفدك أ دذ  لففغاض إزلفل للأفيد ف قلفادقل  
لفعينددددد   فغددددداض لفقيددددد ا   يددددد ز لفااقاقمدددددقاالفي لفسددددد ئل 

   Shimadzu Lc2010نددقع  ( HPLC )عدد في للأ لء
 Binary )ي   ني لف ن  ( قيرمق  لف ي ز على اضد مين

delivery pumps )  قادددام ط   يددد ز لفمرسدددا( 

detector )  ندقعSPD2010  ل رم د ز. مدم مر يد  زادن 
( Retention time )  فلادقل  لفقي سديل( Standards ) 

لفاددددددددال   ي سددددددددي  . مددددددددم مر يدددددددد  مالايددددددددز لفاددددددددقل  لفا يقفددددددددل 
قلفات  ل عن طايق زان ل رم د ز  قلسدطل لفاق اندل اد  

نطددا لفظدداقف . مددم لسددم  لم مالايددز لفاددقل  لفقي سدديل قمردد  
الدددم فغددداض لفط دددل .  X 4.6 50عادددق  ف دددل  ف عددد   

 )لسدم  م لفطدقا لفامرداك لفاادقن ادن فقسدط   للأاقنيدقم 

0.1 M )  32 02قللأسدديمقن يماي   نسدد ل V/V   ا ندد .
فدي لف  يقدل قا ند   4سم 2.1ساعل  اي ن لفطقا لفامراك 

اه م قمدددم لفاتدددف علدددى طدددقل ادددق ي  ددد °42 ا دددل لفردددالاة 

254 nm  قمم لفر قل على لفااا    لفقي سديل ادن تداال
Aldrich  قتدددداالSigma  قمددددم متدددد يص ق يدددد ا مالايددددز

لفااا دد   لفاياي قيددل فددي ا م ددال  تدداال لفرقددقل لف يضدد ء 
 غدد ل  قفيادد   –فل السدد   قل سمتدد ال  لفايا قيددل قلفين سدديل 

يلددددي أىددددم لفاددددقل  لفمددددي مددددم مت ي ددددي  ق يدددد ا ماايزىدددد  فددددي 
 -7لف ددد ف فا سددد م لفثاايدددل فلططدددا لفارددد ا    لفاسدددرقق 

      Lectinاد  ة لفلامدين -Gallic acid 0رد اض لفا فيدك 
اددددددد  ة لفسدددددددم مين  -β-glucan 0سددددددداا لف يم القاددددددد ن  -4

Statin 5-  اددددددددددددددددددددد  ة لفاددددددددددددددددددددد يمينChitin 3-  اددددددددددددددددددددد  ة
Ergothionine . 

 )مدددم لفمرليدددل لفر ددد ئي رسددد  لفم دددايم لفمددد م لفمعتددديل 

CRD )  0( عدد   لفاادداال  فددي اعدد ال  لف ددزن . ادد ن
 اسدددل قعددد   لفااددداال  فدددي اعددد ال  لفمرليدددل لفايايددد ق  

 ا أ دددل  دددثلثدددل. ماددد  لفاق اندددل  دددين لفامقسدددط   رسددد  أ م
%   سدم  لم 5اسمقى أرماد ل على  ( LSD )فاق اعنق  

 . ( SAS )لف ان ان للأر  ئي لف  ىز 
 لنتاسس والمناقشةا
لف زن على نس ل لفا  ة مفثيا  ا و رالاة لف زن قفماة  -7

لف  فل قنس ل لفطق    فقزن قنس ل لفملف في للأ س م لفثاايل 
أن نس ل لفا  ة لف  فدل فدي  7فلططا لفار ا  يقض    قل 

للأ س م لفثاايل فلططا لفارد ا   د  لن طضد  الاد  لامطعد  
 ا ددددل رددددالاة لف ددددزن اادددد  أن ل ن طدددد ض فددددي نسدددد ل لفادددد  ة 

م ° 7±0ن   ا ددل رددالاة لف  فددل  دد  ر ددل رمددى عندد  لف ددز 
أز ل  % ق ددددددد   3.10% إفدددددددى 77.0يدددددددقم ادددددددن  07فاددددددد ة 

ل ن طدد ض فددي نسدد ل لفادد  ة لف  فددل عندد  زيدد  ة  ا ددل رددالاة 
يدددقم . أاددد  عنددد  افددد   ا دددل  07م فاددد ة °7±0لف دددزن إفدددى 
م . فق  لن طض  نس ل لفا  ة لف  فل إفى °7±2لفرالاة إفى 

  نسدد ل % قادد ن ل ن طدد ض اعنددق  عندد  لفاق انددل ادد2.00
% ( أق  ا دددل ردددالاة 77.00لفاددد  ة لف  فدددل   دددل لف دددزن   

%(.   يق   فاق اعنق  في نسد ل لفاد  ة 3.10م   0±7°
يدقم اق اندل اد   70م فاد ة °7±2لف  فل عن  لف دزن   ا دل 

يدقم  70يقم قذفك فق ا فماة لف زن إفى  07م فا ة 0±7°
م    دد قل °7±2يددقم فددي ر فدل لف ددزن   ا ددل  07 د   اددن 

م فقدددددد  °0±02( . أاددددد  عنددددد  افددددد   ا ددددددل لفردددددالاة إفدددددى  7
% 1.52% إفدى 77.00لن طض  نس ل لفا  ة لف  فل ادن 

  ع  س عل أي م ان لف زن . 
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المادف الجافة ونسبة الفقد بالمادف الجافة ونسبة وفترف الخزن عمى نسبة تأثير درجة حرارف الخزن   .2جدو  
 الفقد بالوزن ونسبة التمف في الأجسام الثمرية لمفطر المحاري .

درجة حرارف الخزن 
 وفترف الخزن 

نسبة المادف 
 الجافة

نسبة الفقد 
بالمادف 
 الجافة

نسبة 
الفقد 
 بالوزن

نسبة 
 التمف

 0.00 0.00 0.00 22.22 قب  الخزن 
 22 م 2º ± 2درجة 

 يوم

9.74 2.48 22.74 29.64 

 22م  2º±  4درجة 
 يوم

8.58 2.64 26.28 25.06 

 24م  2º±  8درجة 
 يوم

8.22 6.00 24.84 26.66 

م  º 2±  20درجة 
 يوم 7

7.58 6.64 26.20 65.24 

LSD 0.05 0.69 0.42 2.66 8.74 

 
أن ل ن ط ض في نس ل لفا  ة لف  فل يمن س  طا ي  ا  
لامط ع  ا ل رالاة لف زن على لفا م ان مقليل فماة لف زن 

أن نس ل لفطق   7يقض    قل ( .  7إفى لفثلث     قل 
م إفى °7±0 ا ل لفرالاة ان    امط ع  فا  ة    لز ل  

نس ل لفطق    فا  ة لف  فل ان  لز ل  م. فق  02±0°
إفى  يقم 07م فا ة °7±0% عن  لف زن   ا ل 7.02
أن  يقم. 70م فا ة º 7±2% عن  لف زن   ا ل 4.22

لفطق    فا  ة لف  فل ياقن   ف ا ل للأقفى نمي ل زي  ة 
(  7م   °02ساعل لفمنطا عن  لامط ع  ا ل لفرالاة إفى 

. أن ار قل لفططا يعم ا ان لفار  يل سايعل 
منطا ممض عف ع ة اال  لفمنطا. فق  ق   أن ساعل لف

عن  اف   ا ل لفرالاة ان  ا ل لف طا لفائق  إفى  ا ل 
فق  ا ن  ساعل منطا للأ س م  (. 47          م 02°

 Agaricus spp 00لفثاايل فلططا لفزالعي للأ يض 
الغالم ث ني أقاسي  لفا ا قن فال ايلق  الم في لفس عل 

 752إفى  لامطع عن  لف زن   ا ل لف طا لفائق  ثم 
الغالم ث ني أقاسي  لفا ا قن فال ايلق الم ان للأ س م 

 ا ل  02لفثاايل  لل س عل عن  اف   ا ل لفرالاة إفى 
 ( . 47ائقيل   

أن نس ل لفطق  في قزن للأ س م في قزن للأ س م لفثاايل 
 ا ل    امط عفلططا لفار ا  أثن ء لف زن مز ل  اعنقي  

 7    قل  مقليل فماة لف زنرالاة لف زن على لفا م ان 
 ع  % 73.72( فق  لامطع  نس ل لفطق    فقزن إفى 

فى 7º±02أس قع قلر    ا ل  لف زن % عن  70.20م قل 
( ، أن لفطق  في  7    قل  أس قعينم فا ة °7±2  ا ل 

لفقزن  ع  لف زن ياقن   ف ا ل للأقفى نمي ل م  ا لفا ء 
لفطق    فا  ة لف  فل إفى  إض فلان للأ س م لفثاايل فلططا 

لفملف أن نس ل  7( . يقض    قل  7   نمي ل لفمنطا
مز ل  اعنقي  أق ممض عف اال  ع ي ة عن  اف   ا ل 

فا ة م 7º±02فا ة ثلثل أس  ي  إفى م °7±0لفرالاة ان 
% عن  35.70أس قع قلر  فق  ق ل  نس ل لفملف إفى 

ر  م فا ة أس قع قل°0±02لامط ع  ا ل لفرالاة إفى 
م فا ة °7±0% عن  لف زن   ا ل 73.30اق انل ا  

 ا ل لفرالاة  لامط ع( . أن  7ثلثل أس  ي      قل 
يس   زي  ة ساعل منطا للأ س م لفثاايل ع ة أضع ف   

( قيزي  ان نت ط للأنزيا   لفاس  ل فلملف نمي ل  47
 ل ساالالفمط عل  لفريقيل  يا لفاا ق ل اا  يس   

ف ني لفذ  يعم ا ان أىم علا   لفملف   قظيقا لفلقن ل
( ثم يم   ذفك متقق للأ س م لفثاايل قر قث  47،  3
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ا ئي اا  يت   ناق لف اماي  لفاس  ل فلملف اا   لنيي ا
ي عل للأ س م لفثاايل  يا   فرل فلمسقيق أق 

 ل سميلك .
مددفثيا  ا ددل رددالاة لف ددزن قطددقل فمدداة لف ددزن علددى    -0

لفاياي قيددددل ذل  للأىايددددل لفط يددددل ماايددددز  عددددض لفااا دددد   
   قلفعل يل في للأ س م لفثاايل فلططا لفار ا 

أن ماايدددز  ايدددد  لفااا ددد   لفاياي قيددددل  0يقضددد   دددد قل  
لفمدددي مدددم مت ي دددي  ق ي سدددي  فدددي للأ سددد م لفثاايدددل فلططدددا 

 ا ددددل رددددالاة لف ددددزن . أن    امطدددد علفاردددد ا   دددد  أن طددددض 
 لن طدد ضم فادد ة ثلثددل أسدد  ي  سدد   °7±0لف ددزن   ا ددل 

الغددالم فاددل  ددالم قزن  1.32ماايددز ردد اض لفا فيددك اددن 
الغدددددالم فادددددل  دددددالم قزن  ددددد ف قاددددد  ة  0.25 ددددد ف إفدددددى 
 7.22الغالم فال  الم قزن   ف إفدى  0.13لفلامين ان 

الغدددددالم فاددددددل  ددددددالم قزن  دددددد ف قادددددد  ة لف يم القادددددد ن اددددددن 
 3.27الغدددالم فادددل  دددالم ادددن لفدددقزن لف ددد ف إفدددى  70.50

الغددالم فاددل الغددالم اددن لفددقزن لف دد ف قادد  ة لفسددم مين اددن 
الغالم فادل  7.32الغالم فال  الم قزن   ف إفى  0.33

الغدددالم فادددل  4.37لفاددد يمين ادددن  دددالم قزن  ددد ف قاددد  ة 
الغددالم فاددل  ددالم قزن  دد ف  0.03 ددالم قزن  دد ف إفددى 

الغدددالم فادددل  دددالم قزن  77.54ن ادددن قاددد  ة للأااقثددد يقني
 0الغدالم فادل  دالم قزن  د ف    د قل  3.23 د ف إفدى 

 مدددددفثال(. أن أاثدددددا لفااا ددددد   لفاياي قيدددددل لفادددددذاقاة أعدددددله 
 دد ف زن لفا ددا  ىددي ادد  ة لف يم القادد ن قادد  ة للأااقثدد يقنين 

لف ددزن   لأن ماايزىدد   دد  أن طددض إفددى رددقلفي لفن ددف  عدد

م. قادد ن اقدد لا لفطقدد  فددي °7±0  ا ددل  أسدد  ي فادد ة ثلثددل 
الغددددددالم فاددددددل  ددددددالم قزن  دددددد ف  5.17لف يم القادددددد ن ىددددددق 

الغالم فادل  0.30قاق لا لفطق  في ا  ة للأااقث يقنين ىق 
ىادد  أاثدددا  لفاددذاقامين ددالم قزن  دد ف علادد  أن لفادد  مين 

لفاددددقل  لفمددددي مددددم مت ي ددددي  ق ي سددددي  ماايددددزل فددددي للأ سدددد م 
لفا يددا فددي ماايددز لفاددقل  أن لفطقدد   لفثاايددل فلططددا لفاردد ا .

لفاياي قيل لفمي مدم  ي سدي  نمي دل لف دزن لفا دا  علدى لفدا م 
م ( يؤاد  أن 7º±0ان أن  ا ل لفرالاة ا ن  ان طضدل   

ىددذه لفاددقل  سددايعل لفطقدد  اددن للأ سدد م لفثاايددل  عدد  لف ددزن 
فذفك ي   ع م أط فل فماة لف زن قأسميلك ىذه لفادقل  أق 

ل انيددد   عددد  لف ندددي ا  تددداة أق أسدددم لص لفادددقل  لفاياي قيددد
أاد  عند  افد   ا دل ردالاة لف دزن لف زن فطمداة   دياة  د ل. 

م فدددفن ماايدددز ىدددذه لفادددقل  فدددي للأ سددد م لفثاايدددل °7±0إفدددى 
فلططدا لفارد ا   د  لن طدض إفددى ردقلفي لفن دف فدي ر فددل 
رددد اض لفا فيدددك قاددد  ة لفاددد يمين اق اندددل اددد  ماايزىددد    دددل 

ين قاد  ة لفسد مين فدل يق د  لف زن. أاد    فنسد ل فاد  ة لفلامد
م °7±0م ق ا دل °7±0أ ملف اعنق   ين لف زن   ا ل 

(  0فددي مفثياىدد  علددى ماايددز لفادد  مين لفاددذاقامين    دد قل 
أن ىذه لفنمي ل م ين لن اد  ة لفلامدين قاد  ة لفسدم مين أاثدا 
اق قال فل زن ان    ي لفاقل   يد  لف السدل علدى لفدا م ادن 

م. أن افد   ا دل °7±0م إفى °7±0اف   ا ل لفرالاة ان 
م فا ة أس قعين س   مقليل ماايدز °7±2رالاة لف زن إفى 

اددد  ة لف يم القاددد ن قاددد  ة للأااقثددد يقنين إفدددى ردددقلفي لفا ددد  
 اق انل ا  ماايزى    ل لف زن.

  
 
 
 
 
 
 
 
 

زن عمتى تركيتز بعتض المركبتات الكيمياويتة ذات الأهميتة الدواسيتة فتي تأثير درجة حترارف الختزن وطتو  فتترف الخت .2جدو  
 الثمرية لمفطر المحاري ) ممارام لك  غرام من الوزن الجاف ( قب  وبعد الخزن بدرجات حرارف مختمفة .الأجسام 
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 درجة حرارف الخزن
 وفترف الخزن 

Gallic 

acid 

 ممام / غم

Lectin 

 ممام / غم
B-glucan 

 ممام / غم
Statin 

ممام / 
 غم

Chitin 

ممام / 
 غم

Ergothionine 

 ممام / غم

 22.56 6.62 2.96 22.52 2.76 7.68 قب  الخزن
 22م  2º±  2درجة 

 يوم
4.85 2.88 6.82 2.98 2.46 6.89 

 22م  2º±  4درجة 
 يوم

6.72 2.68 5.96 2.87 2.79 5.66 

 24م  2º±  8درجة 
 يوم

2.52 2.22 6.72 2.26 2.26 6.26 

 7م  2º±  20درجة 
 يوم

0.92 0.62 2.42 0.62 0.76 2.56 

L. S. D. 0.05 1.16 0.84 1.51 0.79 0.57 2.29 
  

أا    فنس ل فاد  ة لفاد يمين قرد اض لفا فيدك فقد  أن طدض 
ماايزىادددد  إفددددى رددددقلفي لفثلددددث  عدددد  أسدددد قعين اددددن لف ددددزن 

م. أادد  ادد  مي لفلامددين قلفسددم مين فيادد  أاثددا °7±2  ا ددل 
لفاددددقل  اق قاددددل فل ددددزن اددددن  دددد  ي لفاددددقل  لفا اقسددددل اادددد  
ذااندد  سدد  ق  قذفددك لأن ماايزىادد   دد  لن طددض إفددى رددقلفي 

م   °7±2عدد  أسدد قعين اددن لف ددزن   ا ددل لفن ددف فقددط  
م فاددد ة °0±02(. أن زيددد  ة ردددالاة لف دددزن إفدددى  0 دد قل 

ماايددز ردد اض لفا فيددك اددن  لن طدد ضأسدد قع قلردد  سدد   
 2.37الغالم فال  الم قزن   ف   ل لف زن إفى 1.32

الغددددالم فاددددل  ددددالم قزن  دددد ف  عدددد  لف ددددزن . قم طدددديض 
م قزن الغدددالم فادددل  دددال 0.13لفلامدددين ادددن ماايدددز اددد  ة 

الغالم فال  الم قزن   ف  2.30  ف   ل لف زن إفى 
 70.50 عدددد  لف ددددزن. قم طدددديض ادددد  ة لف يم القادددد ن اددددن 

 7.00الغددددالم فاددددل  ددددالم قزن  دددد ف   ددددل لف ددددزن إفددددى 
الغدالم فاددل  دالم قزن  دد ف  عدد  لف دزن. قم طدديض ادد  ة 

الغدددالم فادددل  دددالم قزن  ددد ف   دددل  0.33لفسدددم مين ادددن 
ادددددل  ددددالم قزن  دددد ف  عددددد  الغددددالم ف 2.37لف ددددزن إفددددى 
 4.37قم طددددديض ماايدددددز اددددد  ة لفاددددد يمين ادددددن لف دددددزن . 

 2.14الغددددالم فاددددل  ددددالم قزن  دددد ف   ددددل لف ددددزن لفددددى 
قم طدددديض الغددددالم فاددددل  ددددالم قزن  دددد ف  عدددد  لف ددددزن . 

الغددالم فاددل  ددالم  77.54ماايدز ادد  ة للأااقثدد يقنين اددن 
الغدالم فادل  دالم قزن  7.53قزن   ف   ل لف دزن إفدى 
(. أن لامطدد ع  ا ددل رددالاة  0 دد ف  عدد  لف ددزن    دد قل 

م فادددد ة أسددددد قع سدددد   فقددددد لن ردددددقلفي °0±02لف ددددزن إفدددددى 
لفثاايدددل فلططدددا لفارددد ا  ادددن  للأ سددد م% ادددن ارمدددقى 32

ان اد  ة  %25ا  ة لف يم القا ن قر اض لفا فيك قفق لن 
 % ادددددن لفسدددددم مين قلفاددددد يمين قردددددقلفي22للأااقثددددد يقنين ق 

  ددل % اددن ادد  ة لفلامددين اق انددل ادد  ماايددز ىددذه لفاددقل  15
 ق ء لفططا  إنأن ىذه لفنمي ل مؤا  ( .  0لف زن     قل 

م مقاي د  ي علدو يطقد  °02لفار ا  فدي لفسدقق   ا دل ردالاة 
اعظدددددم أق ادددددل ارمدددددقله ادددددن لفادددددقل  ذل  للأىايدددددل لفط يدددددل 

قزيددد  ة نسددد ل إفدددى فقددد لن لفقيادددل لفغدددذلء  إضددد فلقلفعل يدددل 
 ان لفعاض في لفسقق أس قع%  لل 35.70لفملف إفى 
لفثاايددل فلططدا لفارد ا  ماددقن  للأ سد م( . أن  7   د قل 

اىيطل قسايعل لفملف لأني  مادقن عاضدل فاي  ادل للأريد ء 
لفا يايدددددل    دددددل لف امايددددد  لفاسددددد  ل فلملدددددف لأن للأريددددد ء 

إفدددى  إضدد فلم °02لفا يايددل منمتددا قمناددق  سدداعل   ا ددل 
( فقدددد   01،  3للأنزيادددد   لفاسدددد  ل فلملددددف   زيدددد  ة نتدددد ط 

ق   أن أفضل  ا ل رالاة ف زن لفططا لفارد ا  ىدي ادن 
 Agaricusم أاد  لفططدا لفزالعدي للأ ديض °0 دطا إفدى 

spp  فددفن لفرددالاة لفاطضددلل ف زنددو مالقردد  اددن  ددطا إفددى
،  02،  74%   32م اددد  ق دددق  اطق دددل   مقدددل عدددن 7°

م فددل °75ا ددزن إفددى عندد  افدد   ا ددل رددالاة لف أادد (.  01
ياان  زن لفططا لفزالعي للأ ديض أاثدا ادن ثلثدل أيد م   

يقم  75( . في رين أاان  زن لفططا لفار ا  فا ة  74
(. أن افددددد   ا دددددل ردددددالاة لف دددددزن إفدددددى  45م   °5  ا دددددل 
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م فادددد ة  اسددددل ليدددد م قىددددي لفرددددالاة لفاتدددد  و فرددددالاة 05°
م سدايعل فدي للأ سد  ايا قيللفسقق س   ر قث مغيال  

 أاينيددددددو أرادددددد ضلفثاايددددددل أىايدددددد  مرلددددددل لف دددددداقمين إفددددددى 
تددد ي  فدددي لفسدددااي   لفاليدددل قمرلدددل اددد  ة قرددد قث نقدددص 

قىددي اددن لفسددااي   لفامعدد   قزقلل  Lentinanلفلنم ندد ن 
لفنايددل قظيددقا لفلددقن لف نددي  لفاددقل  لفاسددؤقفل عددن أعطدد ء

 Polyphenolنمي ل أاسد ة لفادقل  لفطينقفيدل  طعدل أندزيم 

oxidase   74 ، 02  ،47  ،45  أن ان للأضالا .)
 ا ددل لفرددالاة ىددي زيدد  ة سدداعل لفمددنطا   امطدد ع للأ دداى

فقدد  ق دد  أن سدداعل لفمددنطا فددي لفططددا لفزالعددي للأ دديض 
 ددد  مضددد عط  سددد عل ادددال  عنددد  افددد   ا دددل لفردددالاة ادددن 

(. قأن زي  ة ساعل لفمنطا يعني  47   م°02 طا إفى 
م لفاددقل  لفغذلئيددل لفا زقنددل ظددىدد م أق مرلددل قلسددميلك اع

(. يااددن ل سددمنم ج اددن ىددذه لف السددل لن  7فددي لف ليددل   
لفططدددا لفارددد ا  سددداي  لفملدددف قلن لفااا ددد   لفاياي قيدددل 

لفط يدل أق لفعل يدل سدايعل لفمرلدل أق لفطقد   للأىايدلذل  
 ا ددل رددالاة لف ددزن فددذفك ي دد  رطددظ لفار ددقل    امطدد ع

م فردددددين °7±0 ددددد ا    ردددددالاة ان طضدددددل   مزيددددد  عدددددن 
لفا  تددا  عدد  لف نددي قعدد م مدداك  ل سددميلك أق   لمسددم ل

لفار دددقل فدددي لفسدددقق اعددداض فددد ا    لفردددالاة لفع فيدددل 
قلسدددمعا ل طايقدددل لفم ايددد  أثنددد ء لفمسدددقيق ااددد  فدددي ر فدددل 
لفعاض في لفع اض   لفا ا ة لف   ل فمسقيق انم د   
للأف دددد ن . أادددد  إذل ادددد ن لفيدددد ف ىددددق لسددددم لص لفاددددقل  

لفثاايل  عد  لف ندي ا  تداة  للأ س مي   م طيف لفط يل ف
قان ثم رطظيد    ا دل ردالاة ان طضدل فردين لسدم لص 

 لفاقل  لفط يل اني  .
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