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Abstract

One of the major branches of the agri-food sector in the Republic of Moldova is the dairy industry. This
sector has a particular strategic importance in ensuring the food security of the country with different categories of
dairy products. The importance of dairy products in human food is indisputable. These products are some of the most
important sources of animal protein with high biological value. Therefore, the dairy industry must provide the
population with high-quality dairy products, but also in adequate quantities. Currently in the country, the average
annual milk consumption is 15% lower compared to the need to ensure the calculated physiological consumption.

The aim of the paper is to study the current problems related to the production and consumption of dairy
products and investigation of their quality. The research is done using the methods of comparative analysis,
correlation, analogy, induction and deduction, expertise, etc. As a result, the situation of the production and external
trade of dairy products has been studied. Statistical surveys show that the dynamics of total milk production during
the years 2010-2016 is decreasing. At the same time, the production of powdered milk, some types of cheese and
butter was increasing. During the period 2013-2016, the Republic of Moldova imported a total quantity of 87.6
thousand tons of dairy products. Almost half of them are milk, followed by cheese, concentrated/powdered milk and
yogurt. The dynamics of dairy exports is positive, with a growth trend recorded in recent years.

The results of research regarding the quality and falsification of butter sold in the consumer market of the
Republic of Moldova demonstrate the inconsistency of certain types of this product with the established requirements.

Keywords: consumer market, dairy products, butter, quality, falsification

1. Introducere

Actualmente industria produselor lactate este una dintre ramurile importante ale sectorului
agroalimentar. Aceasta ramura are drept scop de a asigura populatia cu produse lactate sigure,
inofensive si de inaltd calitate.

Piata laptelui din Republica Moldova are o serie de caracteristici specifice ceea ce face dificila
dezvoltarea ei. Baza productiei de lapte reprezinta doar productia autohtond. Analiza datelor
statistice demonstreaza descrestere septelul de vaci. Astfel, la finele anului 2015 s-au Tnregistrat
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128 mii capete de vaci in toati republica’, ceea ce reprezinti doar 76% din nivelul anului 2008,
cand se Inregistrau 169 mii de capete [4]. Aceasta situatie poate fi explicatd prin scaderea
numarului populatiei rurale, care de fapt, detine aproape tot septelul de vaci si explica scaderea
insemnatd din baza de materie prima pentru industria produselor lactate in Republica Moldova. O
problema stringenta este faptul ca doar o mica parte din septelul de vaci este detinut de catre
intreprinderile agricole [4]. Conform informatiilor statistice, in anul 2015 ponderea laptelui produs
in cadrul intreprinderilor agricole a constituit 4%, iar in cadrul gospodariilor tardnesti — 96%.

2. Gradul de investigare a problemei la momentul actual, scopul cercetarii

Scopul lucrarii a fost analiza situatiei actuale a industriei laptelui in Republica Moldova si
cercetarea calitatii unor produse lactate expuse pe piata de consum.

Conform informatiilor statistice dinamica productiei totale de lapte in perioada anilor 2010-2016
(figura 1) demonstreaza o scadere continua de la 576 mii tone in 2010 la 504 mii tone in 2016. Tn
urmatorii ani, aceasta cantitate a continuat sa scada [4].
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Figura 1. Productia totald de lapte, mii tone (toti producatorii), 2010-2016

Sursa: Biroul National de Statistica, Agentia Nationala a Producatorilor de Lapte si Produse Lactate "Lapte”

Industria laptelui include etapele de colectare a materiei prime, prelucrarea primara §i procesarea
pana la faza finala de comercializare a productiei finite pe piatd. Produsele finite se livreaza pe
piata sub formd de lapte de baut, produse acido-lactice, branzeturi, unt, inghetata, conserve din
lapte etc. Fabricile de prelucrare a laptelui colecteazd centralizat materia primd (laptele) de la
fermele zootehnice in direct, iar de la detinatorii individuali de vaci — prin intermediul oficiilor
(punctelor) de colectare care in marea majoritate apartin intreprinderilor de prelucrare. Productia
de lapte Tn sectorul individual, principalul furnizor de lapte-materie prima, poartd un caracter
sezonier, de aceea cea mai mare cantitate se achizitioneaza in perioada martie — septembrie.

Datoritd preturilor mici de achizitie, tot mai multi detindtori individuali de vaci 1si comercializeaza
la pietele agricole din localitatile tarii laptele si produsele lactate (smantina, branzd de vaci),
obtinute in conditii de casa.

Industrializarea laptelui pentru obfinerea unor produse de calitate superioara pune o serie de
probleme care se refera la calitatea materiei prime, conditiile de conservare a acesteia pand la

1 Aici si in continuare, referirea la Republica Moldova in baza datelor Biroului National de Statisticd nu va include si datele Unititii
Teritoriale Stanga Nistrului (Transnistria).
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momentul prelucrarii, la procesele tehnologice aplicate, la conditiile de conservare si ambalare a
produselor finite. Pentru a realiza aceste puncte trebuie implementate cunostinte in domeniul
aprecierii criteriilor de calitate, a metodelor de control si a parametrilor fizico-chimici si
tehnologici, carora trebuie sd corespundd productia-marfa livratd [6]. Totodatd, din cauza
insuficientei de materie prima capacitdtile intreprinderilor de prelucrare a laptelui sunt utilizate in
medie la 22,6%. Productia autohtond nu acoperd necesitatile de consum intern, acestea fiind
compensate in marime de 15% din import.

Neutilizarea la maxim a capacitatilor de prelucrare si echipamentul invechit genereaza pierderi
mari de producere. Pretul de cost al produselor lactate autohtone fiind unul sporit favorizeaza
importul acestora la compartimentul competitivitate. Utilajul si tehnologiile invechite sporesc
consumul de energie, de aici pentru diminuarea cheltuielilor este necesara reutilarea urgenta a
intreprinderilor de procesare a laptelui. Unele intreprinderi (SA ,,JLC”, SA ,Incomlac” si SA
,Fabrica de branzeturi din Soroca”) au initiat procedura de reutilare si de implementare a
Sistemului de Analiza a Riscurilor in Punctele Critice de Control (HACCP) si ISO 22000.

Insuficienta materiei prime impune colectarea laptelui de la distante mari, ceea ce duce la sporirea
cheltuielilor de transport si respectiv majorarea pretului de cost a produselor finite.

3. Metode si materiale aplicate

Cercetarea este efectuatd utilizand metodele: analiza comparativa, corelativa, analogia, inductia si
deductia, expertiza, experienta practicd etc. Calitatea si sortimentul obiectului de cercetare
merceologica (unt de vacd) si gradul de corespundere a acestuia cerintelor actelor normative in
vigoare s-a cercetat prin metodele de cunoastere stiintifica empirice si analitice.

Metodologia cercetarilor calitatii untului. Determinarea calitatii si autenticitdtii untului
comercializat pe piata de consum a municipiului Chisindu s-a efectuat dupa metodele de
cunoastere stiintifica recunoscute si acceptate in stiinta marfurilor respective: analiza organoleptica
si fizico-chimica.

Analiza organolepticd s-a realizat dupa metoda de punctaj de 20 de puncte [5]. Analiza tehnica
prevede verificarea corespunderii masei nete si corectitudinea marcarii.

Analiza fizico — chimica s-a realizat dupad urmatorii indicatori: continutul de grasime (prin metoda
de calcul), umiditatea (prin metoda de evaporare), indicele de saponificare (prin metoda de titrare)
si indicele de refractie (prin metoda de refractometrie). Indicele de saponificare si cifra de refractie
sunt indicatori ai autenticitatii untului.

Falsificarea untului cu margarina s-a verificat prin metoda calitativa (prin aparitia culorii rosii la
adaugarea unei cantitati egale de acid clorhidric concentrat si un varf de cutit de zahar).

Gradul de prospetime s-a determinat prin cercetarea untului la microscop pentru a determina
prezenta si marimea globulelor de apa (prezenta bulelor mari de apd indica faptul cd grasimea
studiatd este proaspatd, iar lipsa acestora semnaleaza ca proba este de o prospetime susceptibild).
Rezultatele cercetarilor sunt prezentate in tabelele 2, 3 si 4.

Verificarea informatiilor de pe eticheta s-a realizat prin compararea datelor real prezentate cu cele
prescrise in documentele normative respective (I'OCT 37-91 ,,Macno xopoBbe. TexHHuecKue
ycnosust.” [7], Hotararii de Guvern Nr. 996 despre aprobarea Normelor privind etichetarea
produselor alimentare si Normelor privind etichetarea produselor chimice de menaj).
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4. Rezultate si discutii

Actualmente sortimentul produselor lactate este foarte variat si in mare parte corespunde
necesitatilor populatiei. Conform informatiilor statistice, la momentul actual, industria laptelui din
Republica Moldova este reprezentatd de peste 20 unitati de industrializare a laptelui si obtinerii
produselor lactate, amplasate in toate zonele geografice a tarii care produc cca 90% de toate
produsele lactate.

Cei mai mari producatori sunt: JLC SA din Chisinau; Fabrica de branzeturi din Cahul SA; Fabrica
de branzeturi din Floresti SA; Incomlac SA din Balti; Inlac SA din Edineti; Lactis SA din Réscani;
Combinatul de lapte din Rabnita SA; Combinatul de lapte din Tiraspol SA; Fabrica de produse
lactate din Caldrasi SA. Restul, 10% de produse lactate apartin producatorilor mici: din Chisinau -
Star-Mart SRL, Amir SRL, Lactalis-Alba SRL, Logos-Grup SRL, Drancor; din Calaras - Lapmol;
din Falesti - Certis-prim SRL; din Soroca - Fabrica de brénzeturi SA; din Bender - Gaspar SRL,;
Combinatul orasenesc de produse lactate SRL; din Drochia - Met SA produse impex SRL; din
laloveni - Sandriliona SRL; din Ungheni - UnprodlactaSRL; din Comrat - Oloi Pac SRL; din
Orhei - VS Saturn 13 SRL Orhei s.a.

Importanta laptelui si produselor lactate in alimentatia umana este indiscutabild. Aceste produse
sunt unele din cele mai importante surse de proteind de origine animald, cu o valoare biologica
inalta. Pentru a asigura alimentatia rationala a populatiei in Republica Moldova sunt necesare cca 2
min. tone de lapte. Producerea si prelucrarea acestui volum de materie prima va contribui si la
securitatea alimentara a tarii.

In ultimii ani, consumul de lapte si produse lactate in Republica Moldova pe cap de locuitor a
crescut semnificativ, insa este net inferior nivelului din tarile Uniunii Europene. In prezent in tara,
conform datelor statistice, consumul mediu de lactate anual este 180 kg pe persoana, s-au cu 15%
mai mic fata de necesarul asigurarii consumului fiziologic calculat (214 kg/ cap de locuitor) pentru
Republica Moldova.

In tabelul 1 sunt prezentate toate categoriile de produse, conform informatiilor Biroului National
de Statistica, fabricate de catre companiile din industria lactatelor din Republica Moldova in anii
2013-2015. Din informatiile prezentate in tabel se observa cd in Republica Moldova a crescut de
2.5 ori, timp de doi ani, productia laptelui praf — de la 432.6 tone la 1087.1 tone. Semnificativ a
crescut productia branzeturilor proaspete si a casului in anul 2015 comparativ cu anul 2013 — de
1,15 ori, productia untului — de 1,14 ori. Alte categorii de produse au inregistrat cresteri moderate,
cu exceptia zerului care reprezinta unica categorie cu o cantitate de productie in scadere [3, 4].

Tabelul 1. Productia principalelor categorii de produse lactate in Republica Moldova
pentru anii 2013-2015, tone

Tipul produsului 2013 2014 2015
1 2 3 4
Bréanzeturi proaspete (inclusiv din zer si cheag) nefermentate si casuri, t | 7,768.7 | 8,440.1 | 8,946.8
Branzeturi rase sau pudra, brdnzeturi cu mucegai si alte tipuri de 1,876.5| 1,844.2| 1,892.1
branzeturi, exclusiv branzeturi topite, t
Brénzeturi topite, altele decét rase sau pudra, t 558.7 582.8 576.8
Inghetata si alte forme de gheata comestibila, cu sau fara cacao, | 15,160.1 | 15,633.3 | 15,968.6
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1 2 3 4
Lapte prins, crema de lapte prins, iaurt, chefir, smantana, lapte acru, 2,4105 | 2,749.7 | 2,779.7
lapte acidulat si lapte covasit, aromatizate sau cu adaos de fructe sau
cacao, t
Lapte prins, crema de lapte prins, iaurt, chefir, smintind, lapte acru, 27,805.2 | 28,792.0 | 29,879.2
lapte acidulat si lapte covasit, nearomatizate si fara adaos de fructe sau
cacao, t

Lapte si smantana cu un continut de grasimi intre 1% si pana la 6% din | 35,555.3 | 37,720.6 | 38,785.9
greutate, neconcentrate, neindulcite, in ambalaje directe cu un continut
netpandla2l,t

Lapte si smanténa cu un continut de grasimi mai mult de 21% din 68.0 75.7 71.2
greutate, neconcentrate, neindulcite, in ambalaje directe cu un continut
netpandla2l,t

Lapte si smanténa in forma solida, cu un continut de grasimi pana la 432.6 985.7 | 1,087.1
1,5% din greutate, in ambalaje directe pana la 2,5 kg, t
Unt cu continut de grasimi nu mai mult de 85% din greutate, t 4,097.4 | 45969 | 4,698.3

Zer lichid sau sub forma de pasta, concentrat sau nu, cu adaos de zahar 7,106.3 | 6,420.4 | 6,321.7
sau Tndulcitori, t

Sursa: Biroul National de Statistica, Agentia Nationala a Producatorilor de Lapte si Produse Lactate ”Lapte”

Actualmente, pentru Republica Moldova laptele si produsele lactate reprezintd obiect al
tranzactiilor comerciale la nivelul comertului extern ceea ce reflecta situatia de import si export cu
aceste produse.

Importul produselor lactate Tn Republica Moldova in perioada anilor 2013-2016 (1-a jumatate)
constituie 87.6 mii tone. Aproape o jumatate din asestea reprezinta laptele (in proportie de 48%),
urmat de branzeturi (14%), lapte concentrat/praf/pudrda (11%), produse lactate (8%) si iaurturi
(7%).

In cantititi mai mici au fost importate urmitoarele tipuri de produse: inghetatd — 3%, smantana si
frisca — cate 2% si categoria “alte produse” constituie 5%.

Cea mai mare parte a importurilor de produse lactate in Republica Moldova, in ultimii 4 ani, i-a
revenit Ucrainei — 44%, urmata de Romania cu 23% si Federatia Rusa — 10%. Din Belarus s-au
importat 8% din produsele lactate. Originea produselor lactate importate in Republica Moldova e
foarte diversd, tdrile ex-URSS insumand peste 62% din total, in timp ce tdrile din Uniunea
Europeana asigura peste o treime de importuri [4].

Ucraina livreaza o gama variatda de produse lactate dar in top se situeazd laptele de baut (10,5 mii
tone), laptele concentrat si deshidratat (7,2 mii tone) si branzeturile (5,7 mii tone).

Romania, a doua tara de origine a importurilor moldovenesti de produse lactate, a furnizat in
aceeasi perioada 9.8 mii tone de lapte si 4 mii tone de iaurt — aceste doua categorii constituind 86%
din cantitatea exportatd in Republica Moldova [3].

Dinamica exporturilor de produse lactate este pozitiva, cu o tendinta de crestere, consemnatd in
ultimii ani. Astfel, de la circa 1,3 mii tone de produse exportate in 2013, s-a ajuns la circa 2,1 mii
tone in 2015, ceea ce inseamni o crestere cu 61,5%. In prima jumatate a anului 2016 s-au exportat
1,23 mii tone de produse lactate sau circa 54% din cantitatea exportatd in 2015. Daca se pastreaza
aceasta tendintd, putem asista la o noua crestere a exporturilor si in anul 2016.
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Principala grupa de produse lactate exportate de Republica Moldova o reprezinta untul. Numai in
prima jumatate a anului 2016 s-au exportat cca 497 tone de unt ceea ce depaseste volumul exportat
anual 1n anii 2013 si 2014 [4].

Principala tard de destinatie a produselor lactate moldovenesti ramane a fi Kazahstanul, care in
perioada 2013-2016 a avut o cotd de 60% din exporturi. In anul 2016, totusi, se atestd o scidere a
acestei cote, dar oricum Kazahstanul ramane principala tard de destinatie.

Exporturile spre Federatia Rusa, care reprezentau doar 450-550 tone anual in perioada 2013-2015,
au crescut si doar in primele 6 luni ale anului 2016 au reprezentat peste 500 de tone. A treia tara de
destinatie a produselor lactate moldovenesti e Ucraina, care in perioada 2013-2014 a importat
cantitdti mici de produse lactate din Republica Moldova, dar incepand cu anul 2015, exporturile au
crescut semnificativ: 240,7 tone in 2015 si 127,3 timp de jumatate de an in 2016, [4].

Calitatea produselor lactate ramane un factor determinant pentru promovarea acestora pe piata
interna si internationala.

Monitorizarea calitatii produselor agricole, inclusiv lactate expuse pe piata de consum a Republica
Moldova se desfagoara in cadrul sistemului de control al alimentelor care este prezentat de:

¢ Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor;

e Agentia pentru Protectia Consumatorilor;

e Serviciul Supraveghere de Stat a Sanatatii Publice;

e Centrul National pentru Sanatate Publica.

Suportul legal al monitorizarii calitatii si sigurantei produselor este un instrument care previne
realizarea produselor neconforme. Republica Moldova a aprobat o serie de acte legislative de acest
gen dintre care mentionam urmatoarele:

e Legea privind produsele alimentare;

e [egea privind securitatea generald a produselor;

e [ egea privind protectia drepturilor consumatorilor;

e Reguli generale pentru certificarea produselor in cadrul sistemului national de evaluare a

conformitatii;
e [ ege cu privire la productia agroalimentara ecologica.

Actualmente calitatea produselor lactate este prevdazuta de Reglementarea Tehnica , Lapte si
produse lactate” [1].

Totodata, un impact semnificativ asupra sigurantei si inofensivitatii produselor lactate 1l are
introducerea sistemului HACCP 1in cadrul intreprinderilor din industria laptelui contribuie la
diminuarea riscurilor in vederea calitatii si sigurantei acestor produse.

Pentru studiul calitatii produselor lactate am ales untul deoarece acesta reprezinta principala grupa
de produse lactate exportata in ultimii ani si, totodata reprezinta un produs lactat solicitat pe piata
interna de toate segmentele de populatie avand o cerere stabila datoritd proprietdtilor sale nutritive,
cat si datorita sortimentului destul de variat. In afard de aceastd, din toate produsele lactate, untul
se falsifica cel mai des.

Obiectul de cercetare merceologica si de expertiza au servit 13 tipuri de unt, inclusiv: 7 tipuri de la
producdtori autohtoni si 6 tipuri de la producéatori straini:
e unt din smantana dulce nesarat ,,Taranesc”, 72,5%, MilkMark, Republica Moldova, Floresti;
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e unt din smantana dulce ,,Magnifico”, 82,5%, Incomlac, Republica Moldova, Balti;

e unt Crestianscoe din smantana dulce cu continut redus de grasime, JLC, 72,5%, Incomlac,
Republica Moldova, Balti;

e unt de vacad din smantana dulce nesarat, ,,Casuta Mea”, 72,5%, Lapmol, Republica Moldova,
Calarasi;

e unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, 72,5%, Republica Moldova, Cupcini, Edinet;

e unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, 82,5%, Republica Moldova, Cupcini, Edinet;

e unt de vaca din smantana dulce nesarat, ,,de Rascani”, 82,5%, Lactalis, Republica Moldova,
Moldova;

e unt taranesc nesarat din smantana dulce ,,HoBokaxoBckwmii 3aBOJ TUIABIICHBIX CHIPOB” 72,9%,
Ucraina, Herson;

eunt din smantana dulce extra, ,,Vologodskoe”, marca comerciald , Ferma”, 82,5%, Kiev,
Ucraina;

e unt din smantana dulce extra 82,5%, Ucraina, or. Novgorod Verskii, reg, Cernigov;

e unt ,,Crestianscoe” din smantana dulce nesarat, 72,5%, Minskaia Marka, Republica Belarusi,
Minsk;

e unt din smantana dulce nesarat, 82,5%, S.R.L. ,,CaBymkun npoaykt”, Brest, Bielorusia;

e unt President, 82%, Franta, Choisy le Roi.

Rezultatele analizei marcarii untului comercializat pe piata de consum a mun. Chisindu sunt
prezentate in tabelul 2.

Tabelul 2. Rezultatele analizei marcarii si masei neta a untului

. . Tara de Corespunderea Masa neti, g
Denumirea produsului S . . = — =
origine marcarii inscrisa reala
1 2 3 4 5
1. Unt din smantana dulce nesarat ,, Taranesc”, RM lipsa informatiei 200 197,24
72,5%, MilkMark, Floresti privind certificarea
2. Unt din smantana dulce ,,Magnifico”, 82,5%, RM lipsa informatiei 200 199,55
Incomlac, Balti privind certificarea
3. Unt Crestianscoe din smantand dulce, JLC, RM lipsa informatiei 200 199,48
72,5%, Incomlac, Balti privind certificarea
4. Unt de vaca din smantana dulce nesarat, RM lipsa informatiei 200 198,75
,»Casuta Mea”, 72,5%, Lapmol, Calarasi privind certificarea
5. Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, RM corespunde 200 191,25
72,5%, Cupcini, Edinet
6. Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, RM data fabricarii este 200 197,32
82,5%, Cupcini, Edinet stearsa
7. Unt de vaca din smantana dulce nesarat, RM corespunde 200 197,88
82,5%, ,,de Réscani”, Lactis
8. Unt taranesc nesarat din smantana dulce, Ucraina | lipsa informatiei 200 201,56
72,9%, ,,HOBOKaxOBCKHI 3aBOJI IUIABJIEHBIX privind certificarea
celpoB”’, Herson
9. Unt din sméantana dulce extra, Ucraina | corespunde 200 198,16
,»,Vologodskoe”, 82,5%, ,,Ferma”, Kiev
10. Unt din smantana dulce extra, 82,5%, or. Ucraina | corespunde 200 197,83
Novgorod Severskii, reg, Cernigov
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1 2 3 4 5
11. Unt ,,Crestianscoe” din smantana dulce R. corespunde 200 197,26
nesarat, 72,5%, Minskaia Marka, Minsk Belarus
12. Unt din smantana dulce nesarat, 82,5%, R. corespunde 180 180,16
,bpect-Jlurock”,S.R.L. ,,CaByIikux Belarus
npoaykt”’, Brest
13. Unt President, 82,5%, Choisy le Roi Franta | corespunde 200 196,52

Analiza marcarii untului cercetat demonstreaza ca la 5 probe de unt (4 autohtone si una de import)
lipseste informatia cu privire la certificare, iar la o proba este stearsd data fabricarii.

Din toate probele cercetate doar o singura proba de unt autohton (Unt de vaca din smantana dulce
nesarat, 82,5%, Rascani, Lactis) corespunde cerintelor actelor normative privind marcarea
produselor. Majoritatea probelor de import (5 din 6) corespund cerintelor mentionate si contin
toate informatiile necesare. Totodata reiesind din informatiile prezentate in tabelul 2 referitoare la
verificarea masei netd a mostrelor analizate constatdim neconformitati la trei probe de unt (Unt
Crestianscoe din smantand dulce Inlac, Cupcini, Edinet, 72,5%; Unt President, Choisy le Roi,
Franta, 82%; Unt ,,Crestianscoe” din smantana dulce nesarat, Minskaia Marka, Minsk, Republica
Belarus, 72,5%). La aceste probe masa neta indicata pe ambalaj nu corespunde cu limitele admise
de documentele normativ-tehnice in vigoare.

Analiza organolepticd s-a efectuat prin degustarea probelor secrete si aprecierea calitdtii prin
metoda de punctaj, pe o scara de 20 de puncte [7]. La degustare a participat un numar impar de
membri, familiarizati cu stiintele merceologiei alimentare si care au competenta necesara pentru a
literatura de specialitate. Dupa calcularea punctelor obtinute de fiecare proba, s-a comparat clasa
de calitate obtinutd cu clasa inscrisd pe ambalaj. Rezultatele obtinute sunt prezentate in tabelul 3.

Din rezultatele prezentate in tabelul 3 reiese ca nici o probd nu a acumulat nota maxima posibila
(20 puncte). Variatia notei organoleptice este cuprinsa intre limite de 15,5 - 19 puncte.

Tabelul 3. Rezultatele analizei organoleptice a untului

Nota Clasa de calitate?
Denumirea produsului organoleptica, | indic. pe
puncte eticheta real
1 2 3 4
1. Unt din smantana dulce nesarat ,, Taranesc”, 72,5%, 15,5 - |
MilkMark, Floresti;
2. Unt din smantana dulce ,,Magnifico”, 82,5%, Incomlac, 18 - S
Balti;
3. Unt Crestianscoe din smantana dulce, JLC, 72,5%, 16,5 - |
Incomlac, Bilti;
4. Unt de vaca din sméantana dulce nesarat, ,,Casuta Mea”, 18 S S
72,5%, Lapmol, Calarasi;
5. Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, 72,5%, 18,5 S S
Cupcini, Edinet;
6. Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, 82,5%, 18,5 S S
Cupcini, Edinet
2 Clasa de calitate a fost notati: ,,-” — nu este indicati pe ambalaj, ,,S” — superioard, ,,I” - Intai
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1 2 3 4
7. Unt de vaca din smantana dulce nesarat, 82,5%, ,.de 18,5 S S
Rascani”, Lactis;
8. Unt taranesc nesarat din smantana dulce, 72,9%, 19 - S
,,HOBOKaxXOBCKHI1 3aBO/JI IIJIaBJICHBIX ChIpOB”, Herson
9. Unt din smantana dulce extra, ,,Vologodskoe”, 82,5%, 19 S -3
marca comerciala ,,Ferma”, Kiev;
10. Unt din smantana dulce extra, 82,5%, or. Novgorod 18,5 - S
Severskii, reg, Cernigov.
11. Unt ,,Crestianscoe” din smantana dulce nesarat, 72,5%, 19 S S
Minskaia Marka, Minsk;
12. Unt din smantana dulce nesarat, ,,bpect-JIutoBck”, 19 S S
82,5%,S.R.L.,,CaBymikus npoaykT’” Brest
13. Unt President, Choisy le Roi, 82,5%, Franta 17,5 - S

Este interesant, cd numarul cel mai mare de puncte la determinarea organoleptica (19) a fost
atribuit produselor de import din Ucraina si R. Belarus, iar numarul cel mai mic de puncte (15,5 si
16,5) a fost acordat produselor autohtone (Unt din smantand dulce nesarat ,,Taranesc”, 72,5%,
MilkMark, Floresti si Unt Crestianscoe din smantand dulce, JLC, 72,5%, Incomlac, Balti,
respectiv). Celelalte produse autohtone au acumulat 18 si 18,5 puncte (tabelul 3).

Conform cerintelor actelor normative in vigoare categoria de calitate a untului este in functie de
numdrul de puncte acumulate la determinarea organolepticd. Reiesind din aceastd informatie
constatam, ca rezultatele cercetarilor realizate majoritar corespund datelor de pe etichetele untului
analizat privind categoria de calitate a acestor produse. Suplimentar mentionam ca etichetele a 5
mostre de unt analizat nu contin informatia despre categoria de calitate. Dintre aceste produse — 3
sunt autohtone (Unt din smantina dulce nesarat ,, Taranesc”, 72,5%, MilkMark, Floresti; Unt din
smantana dulce ,,Magnifico”, 82,5%, Incomlac, Balti; Unt Crestianscoe din smantana dulce, JLC,
72,5%, Incomlac, Balti) si 2 — de import (Unt din smantdna dulce extra, 82,5%, or. Novgorod
Severskii, reg, Cernigov; Unt President, Choisy le Roi, Franta).

Rezultatele cercetarilor organoleptice a acestor sortimente de unt permit sa le acorddm urmatoarele
categorii de calitate: categoria superioara — pentru Unt din smantana dulce ,,Magnifico”, 82,5%,
Incomlac, Balti; Unt taranesc nesdrat din smantdna dulce ,,HoBokaxoBckuil 3aBoj IIIaBIEHBIX
ceipoB”, Herson; Unt President, Choisy le Roi, Franta si categoria I — produselor Unt din sméantana
dulce nesarat ,,Tardnesc”, 72,5%, MilkMark, Floresti; Unt Crestianscoe din smantana dulce, JLC,
72,5%, Incomlac, Balti.

Rezultatele indicilor fizico-chimici si microscopici ale untului sunt prezentate in tabelul 4.

Analiza microscopica — prezenta bulelor mari de apa indica faptul ca untul studiat este proaspat,
iar lipsa acestora semnaleaza ca proba este de o prospetime susceptibila.

Datele respective din tabelul 4 indica ca 5 probe de unt sunt proaspete, iar celelalte au gradul de
prospetime mai scazut. Probele care au confirmat prospetime sunt: de origine autohtond - Unt
Crestianscoe din smantana dulce Inlac, Cupcini, Edinet de 72,5% si 82,5% de grasime; si de
origine straind: Unt tardnesc nesdrat din smantanad dulce, ,,HoBokaxoBckuii 3aBoJ IMJIaBIEHBIX
ceipoB”’, Herson; Unt ,,Crestianscoe” din smantana dulce nesarat, Minskaia Marka, Minsk; Unt
President, Choisy le Roi, Franta.

3 Conform 'OCT 37-91 untul ,,Vologodskoe” nu se imparte pe grupe de calitate.
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Conform literaturii de specialitate, la decelarea falsificarii untului cu margarind, intensitatea culorii
obtinute variaza in dependenta de cantitatea de margarind adaugata. Astfel, conform informatiilor
prezentate in tabelul 4, putem concluziona cd doar 2 probe de unt nu contin margarind. Acestea
sunt: produsul autohton - Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, Cupcini, Edinet si produsul
de import - Unt President, Choisy le Roi, Franta.

Cantitatea micd de margarind s-a depistat la 3 produse autohtone (Unt din smantana dulce
,Magnifico”, Incomlac, Balti; Unt Crestianscoe din smantana dulce Inlac, Cupcini, Edinet; Unt de
vacd din smantand dulce nesdrat, ,,de Rascani”, Lactis) si la 2 produse de import (Unt din
smantana dulce extra, ,,Vologodskoe”, marca comerciald ,,Ferma”, Kiev; Unt din smantana dulce
extra, or. Novgorod Severskii, reg, Cernigov). Celelalte sortimente de unt analizat au Tnregistrat
cantitatea mai mare de margarind — fapt ce vorbeste despre falsificarea untului, deoarece untul de
vacd nu trebuie sa contind alte grasimi decéat cele lactate.

Indicele de refractie impreund cu indicele de saponificare reprezinta indicatori ai autenticitatii
untului ce permite identificarea grasimilor, indicd originea, gradul de puritate si de oxidare.
Indicele de refractie este mai mare la grasimile oxidate in comparatie cu cele proaspete. Prezenta
oxigrupelor, cresterea masei moleculare si a continutului acizilor grasi nesaturati in componenta
untului contribuie la marirea indicelui de refractie si confirma prezenta grasimilor de alta natura
[5].

Analizand indicele de refractie a untului cercetat constatam ca, majoritatea probelor de unt (9 din
13) nu corespund limitelor stabilite (1,452-1,461). Astfel ele contin grasimi de alta naturda decat
cea de lapte. Datele prezentate in tabelul 4 demonstreaza ca doar 4 probe de unt analizat se
incadreaza in limita acestor valori: Unt de vaca din smantana dulce nesarat, ,,de Ragcani”, Lactis;
Unt taranesc nesdrat din smantand dulce, ,,HoBokaxoBckuii 3aBoj TuaBieHbIX ChIpoB”, Herson;
Unt din smantand dulce extra, ,,Vologodskoe”, marca comerciald ,Ferma”, Kiev; Unt din
smantana dulce extra a, or. Novgorod Severskii, reg, Cernigov.

Indicele de saponificare depinde de: componenta acizilor grasi, masa moleculard, continutul de
substante nesaponificate, prezenta acizilor liberi, mono- si digliceridelor si altor esteri complecsi.
Substantele nesaponificate, mono- si digliceridele ce se contin in grasime micsoreaza indicele de
saponificare, iar acizii micromoleculari liberi si lactonele contribuie la cresterea acestuia. Indicele
de saponificare impreund cu alfi indicatori permite determinarea provenientei §i prospefimii
grasimilor si este indicator de autenticitate a untului.

Tabelul 4. Rezultatele indicilor fizico — chimici si microscopici

Indice- | Indice- AF Continutul de
Analigs | FAISTi- | lede | lede | UM orsgime,os
. . . carecu | refra- | saponi- . .
Denumirea produsului mlcrig;co- marga- St ficare fe(lr;;ls(z;/ |nd|é:at el
P rind* | (1,452- | (218- " ph .
1,461) | 235) cticheta
1 2 3 4 5 6 7 8
1. Unt din smantana
lobule
dulce nesarat g 18,5-46,0/
»Taranesc”, MilkMark, rare, S""Tb T 1,462 185 26,0 72,5 73
Floresti evidentiate
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1 2 3 4 5 6 I 8
2. Unt din smantana globule 14.0-18.5/
dulce ,,Magnifico”, rare, slab + 1,464 184 ’15 0’ 82,5 84
Incomlac, Balti evidentiate '
3. Unt Crestianscoe din
smantina dulce cu globule
continut redus de rare, slab ++++ 1, 462 165 18’3;1456’0/ 72,5 74,5
grasime, JLC, Incomlac, | evidentiate '
Balti
4. Unt de vaca din
lobule
smantana dulce nesarat, g 18,5-46,0/
,,Césuta Mea”, Lapmol, rar.e’ S'Qb + 1,462 189 25,0 72,5 74
Calarasi evidentiate
5. Unt Crestianscoe din ?Agﬁule 18.5-46.0/
smantana dulce Inlac, A - 1,462 190 ! ! 72,5 74
Cupcini, Edinet $i mici, 250
’ ’ dense
6. Unt Crestianscoe din ?Agﬁule 14.0-18.5/
smantana dulce Inlac, A + 1,462 202 ! ! 82,5 82
Cupcini, Edinet 31 e, 17.0
’ ’ dense
7. Unt de vaca din globule i
smAantani dulce nesirat, rare, slab + 1,459 210 14’2513 S/ 82,5 84
,,de Rascani”, Lactis evidentiate '
8: Unt Earzineisc nesarat gI obule
din smantana dulce, mari 18.5-46.0/
,,HOBOKaXOBCKHI1 3aBOJ . ++ 1,459 220 ' ' 72,9 74
TIJIABJICHBIX CHIPOB”, (s’jl fmict, 25,0
Herson ense
9. Unt din smantana
dulce extra, globule
,,Vologodskoe”, marca rare, slab + 1,460 216 14’%18 = 82,5 84
comerciald ,,Ferma”, evidentiate '
Kiev
10. Unt din smantana
lobule
dulce extra a, or. g 14,0-18,5/
Novgorod Severskii, reg. rar%, slgbt * 1,459 205 16,0 82,5 83
Cernigov evidentiate
11. Unt,,Crestianscoe”
. e globule
din smantana dulce .. 18,5-46,0/
nesarat, Minskaia Marka, mar st * 1,462 179 24,0 72,5 [£
Minsk mici, dense
12. Unt din smantana
dulce nesdrat, ,,bpect- globule i
sutoser” S.R.L. rare, slab wee | 1,462 | 205 | 1B5A00NT 755 76
,,CaByIIKUH MPOLYKT”, evidentiate '
Brest
. globule i
o Oﬁjsr;tlzréﬂide”t' mari si . 1462 | 234 | M4OI8SI g 84
mici, dense ’
* rezultatele exprimate prin semnul ,,-” semnificd cd in unt sunt absente urmele de margaring, ,+” — exprima o

Cantitate micd adaugata si respectiv ,,++7, ,+++7, ++++” — 0 cantitate mai mare.

Datele obtinute in urma cercetarilor de laborator arata ca majoritatea sortimentelor de unt analizat
(11 din 13 probe) nu corespund datelor prescrise, fapt ce dovedeste prezenta grasimilor de alta
naturd. Din tot sortimentul cercetat numai 2 probe s-au Tncadrat in diapazonul indicelui de
saponificare: Unt tardnesc nesarat din smantana dulce, HoBokaxoBckuii 3aB0oJ MIaBICHBIX CHIPOB,
Herson si Unt President, Choisy le Roi, Franta.
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In ceea ce priveste umiditatea probelor de unt analizate putem mentiona ci acest indice corespunde
totalmente cerintelor standardelor in vigoare. Nici o probd de unt din toate sortimentele analizate
nu a depasit limitele prescrise care constituie 14% - 46% pentru toate categoriile de unt in functie
de continutul de grasime. La toate sortimentele de unt analizat umiditatea a constituit 15-26%
(tabelul 4).

Continutul de grasime fiind un indicator important care determind valoarea nutritivd si
proprietatile de consum a untului a fost determinat prin metoda de calcul. Datele prezentate in
tabelul 4 demonstreazd corespunderea valorilor reale celor prescrise pe etichetele produselor
analizate.

5. Concluzii

Analiza situatiei actuale in domeniul industriei laptelui si determinarea calitdtii untului permit
formularea urmatoarelor concluzii:

1. Dinamica productiei totale de lapte in perioada anilor 2010-2015 atestd o scadere continua.

2. Semnificativ a crescut productia laptelui praf (de 2.5 ori, timp de doi ani), productia
branzeturilor proaspete si a casului (de 1,15 ori), productia untului — de 1,14 ori. Alte
categorii de produse au Inregistrat cresteri neinsemnate, cu exceptia zerului care reprezinta
unica categorie cu o cantitate de productie in scadere.

3. Importul produselor lactate in Republica Moldova in perioada anilor 2013 péani la prima
jumatate a anului 2016 constituie 87.6 mii tone. Majoritatea o reprezintd laptele (in
proportie de 48%), urmat de branzeturi (14%), lapte concentrat/praf/pudra (11%), alte
produse lactate (8%) si iaurturile (7%).

4. Cea mai mare parte a importurilor de produse lactate in Moldova, in ultimii 3.5 ani, i-a
revenit Ucrainei — 44%, urmata de Romania cu 23% si Federatia Rusa — 10%. Din Belarus
s-au importat 8% din produsele lactate.

5. Originea produselor lactate importate in Republica Moldova e foarte diversa, tarile ex-
URSS insumand peste 62% din total, in timp ce tarile din Uniunea Europeana asigura peste
0 treime de importuri.

6. Principala tara de destinatie a produselor lactate moldovenesti ramane a fi Kazahstanul,
care in perioada 2013-2016 a avut o cota de 60% din exporturi.

7. Principala grupd de produse lactate exportatd in anul 2016 o reprezinta untul — 497 tone pe
parcursul a sase luni.

8. Analiza marcarii untului cercetat demonstreaza ca 5 probe de unt (din cele 13 analizate) nu
corespund conditiilor de marcare.

9. Ladeterminarea organoleptica nici o proba de unt nu a acumulat nota maxima (20 puncte).

10. Cercetarile fizico-chimice a untului aratd cd umiditatea si continutul de grasime a
produselor analizate corespund cerintelor prescrise, iar complexul de indicatorii de
autenticitate (indicele de refractie si de saponificare) dovedesc falsificarea cu grasimi de
alta naturd a 12 sortimente de unt. Numai o singurd proba de unt (Unt tardnesc nesdrat din
smantana dulce, HoBokaxoBckuii 3aBoj1 TaBlieHBIX ChIpoB, Herson) nu este falsificata.

11. Totalitatea rezultatelor obtinute demonstreaza ca untul comercializat pe piata municipiului
Chisinau este de o calitate dubioasa si toate produsele verificate au cel putin cate 0
necorespundere.
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Rezumat

Una dintre ramurile majore ale sectorului agroalimentar in Republica Moldova este industria laptelui. Acest
sector are o importantd strategicd asigurand securitatea alimentard a tarii cu produse lactate de diferite categorii.
Importanta produselor lactate in alimentatia umand este indiscutabild. Aceste produse sunt unele din cele mai
importante surse de proteina de origine animald, cu valoare biologica inaltd. Asadar, industria laptelui trebuie sa
asigure populatia cu produse lactate sigure, de inaltd calitate, dar si in cantitati adecvate. In prezent in tard,
consumul mediu de lactate anual este cu 15% mai mic fata de necesarul asigurarii consumului fiziologic calculat.

Scopul lucrarii este: studierea problemelor curente legate de productia si consumul de produse lactate i
investigatia calitatii lor. Cercetarea este efectuatd utilizand metodele: analiza comparativa, corelativa, analogia,
inductia si deductia, expertiza etc. Ca rezultat, a fost revizuita situatia producerii si comertului exterior de produse
lactate. Cercetarile statistice arata ca dinamica productiei totale de lapte in perioada anilor 2010-2016 atesta o
scadere continud. Totodatd in perioada respectiva s-a inregistrat cresterea productiei laptelui praf, brdnzeturilor
proaspete, casului, untului. In perioada anilor 2013-2016 Republica Moldova a importat o cantitate totala de 87,6 mii
tone de produse lactate. Aproape o jumdtate din ele, o reprezintd laptele, urmat de brdnzeturi, lapte
concentrat/praf/pudra si iaurturile. Dinamica exporturilor de produse lactate este pozitivd, cu o tendintd de crestere,
consemnatd in ultimii ani.

Rezultatele cercetarilor privind calitatea si falsificarea untului comercializat pe piata de consum a Republicii
Moldova demonstreaza necorespunderea unor sortimente de aceste produse cerintelor prescrise.

Cuvinte-cheie: piata de consum, produse lactate, unt, calitate, falsificare

Annomauusn

OO0HUM U3 OCHOBHBIX HANPAGICHUL ACPONPOO0BOILCIEEHH020 cekmopa 6 Pecnybnuxe Monoosa sensiemcs
MONIOYHAST NPOMBIULEHHOCIb. DMOM CeKmop umeenm cmpamecuiecKoe 3HayeHue, 00ecneyusds npooo6oIbCMBEHHYIO
bezonacnocms cmpaHul. Basxnocms MmonouHvix npodykmog 8 numanuu uenogexa Heocnopuma. OHu aeisomcs
OOHUMU U3 HAUDOJIee BAJICHLIX UCMOYHUKOB JHCUBOMHO20 OeIKd C BblCOKOU Ouonocuyeckou yewnocmoro. Ilosmomy
MONIOYHASL NPOMBIUAEHHOCHb O0NHCHA 0becneyusams HaceieHue 8biCOKOKAYeCmMEEeHHLIMU MOOYHBIMU NPOOYKMAMU,
6 docmamounbix Koruvecmsax. Oonako, 6 Hacmosuee epems 6 Pecnybnuxe Mondosa cpednecodosoe nompednenue
monoka Ha 15% nudice, uem pacuemnoe Qusuonozuieckoe nompebienue.

Lenvro Oannoti pabomel sA618eMCsl U3yyeHUue MeKywux npooiem, Céa3aHHbIX ¢ NPOU3BOOCMEOM U MOP2o8ell
MONOYHBIMU NPOOYKMAMU, A MAKHCE UCCIe008aHuem ux Kavecmea. Mccnedosanus npogoounuch ¢ Ucnoib308aHuem
Memo008: CPABHUMENbHbII AHANU3, KOPPersayus, aHanozus, UHOYKyus u Oedykyus, sxkcnepmuza u m. 0. Kak
pe3yrbmam Uccie008aHull, Oblia U3YYeHAd CUMYayus, KAcarowdsacs Npou3eoocmed U mMopeoenu MOJOYHbIMU
npooykmamu. Cmamucmuyeckue uUCCie008anus NOKA3AAU, YMO OUHAMUKA Npouzsoocmea monoka 6 nepuood 2010-
2016 c.e. Oemoncmpupyem HenpepvlieHOe CHUdCenue. Bmecme ¢ mem, 6 2mom nepuoo Obll OmMMeueH pPOoCm
npou3600CmMed Cyxo20 MONOKA, HEKOMOPbIX U008 Cblpos, meopoazd, macid. B nepuood 2013-2016 z.e. Pecnybnuxa
Monoosa umnopmuposeana 87,6 mvic. MOHH MOIOUHBIX NPOOYKMOS. [loumu nonoguHa u3 HUX cocmagnaem MooKo, 3d
KomopulmM cledyem cbip, KOHYEHMPUPOGANHOE U CYX0e MONOKO U tioeypmol.  [unamuka 3KCnopma MOAOHHOU
NPOOYKYUU ABIAETNCA NOJOHCUMENbHOU U, 8 NOCTIEOHUEe 200bl HADI0O0Aem s MeHOeHYUsl e20 pocma.

Pezyromamer  uccnedosanus rawecmsea u - anvcuurayuu  CIUBOUHO20 MACAA, Peanu3yemoz0 Hd
nompebumenvckom pwike Pecnyoauxu Monooga, demoncmpupyiom HecoOmeemcmeue HeKOmopwvix 6ud08 OaHHOU
NPOOYKYUU YCMAHOBIEHHBIM MPeOOBAHUSIM.

Knrwouesvie cnosa. nompe6umeﬂbCKuL7 POIHOK, MOJIOYHbLE npO()mebl, CJIUBOYHOE macjo, Kavecmeo, ¢aﬂbcu(])ukauwz
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