
Ｏｒｉｇｉｎａｌａｒｔｉｃｌｅ

Ｉｎｖｉｔｒｏｓｔｕｄｙｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔｓａｇａｉｎｓｔｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ

ＳｉｄｄｉｑｕｉＲ１，ＳｉｔｉＡｓｍａ＇Ｈ２，ＴａｎｇＬ１，ＪｉｅＣＣ１，ＲｏｓｌｉｚａＡＲ２，ＲｏｚｉａｗａｔｉＹ２

１ＳｃｈｏｏｌｏｆＤｅｎｔａｌＳｃｉｅｎｃｅｓ；２ＤｅｐａｒｔｍｅｎｔｏｆＭｅｄｉｃａｌＭｉｃｒｏｂｉｏｌｏｇｙａｎｄＰａｒａｓｉｔｏｌｏｇｙ，ＳｃｈｏｏｌｏｆＭｅｄｉｃａｌＳｃｉｅｎｃｅｓ，Ｕｎｉ
ｖｅｒｓｉｔｉＳａｉｎｓＭａｌａｙｓｉａ，ＫｕｂａｎｇＫｅｒｉａｎ，Ｋｅｌａｎｔａｎ，Ｍａｌａｙｓｉａ

ＲｅｃｅｉｖｅｄＭａｙ１１，２００９；ＡｃｃｅｐｔｅｄＪｕｎｅ１０，２００９

Ａｂｓｔｒａｃｔ

Ｏｂｊｅｃｔｉｖｅ：Ｔｏａｎａｌｙｚｅｔｈｅｅｆｆｅｃｔｏｆｓｅｌｅｃｔｅｄｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔａｇａｉｎｓｔｓｅｖｅｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｌｗｈｉｃｈｃｏｍｍｏｎｌｙｃａｕｓｅｓｏｒａｌ
ｉｎｆｅｃｔｉｏｎ．Ｉｔｗａｓｈｏｐｅｔｈａｔｉｎｆｕｔｕｒｅ，ｔｈｉｓｐｒｏｄｕｃｔｗｉｌｌｂｅｃｏｍｅｔｈｅｒｅｍｅｄｙｆｏｒｔｒｅａｔｍｅｎｔｏｆｏｒａｌｉｎｆｅｃｔｉｏｎａｎｄ
ｗｉｔｈｔｈｅｈｏｐｅｔｈａｔｉｔｃａｎｓｕｂｓｔｉｔｕｔｅａｎｔｉｂｉｏｔｉｃｓ．Ｍｅｔｈｏｄｓ：Ａｔｏｔａｌｏｆ５ｓｐｅｃｉｅｓｏｆｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｆｒｏｍＡｍｅｒｉｃａｎ
ＴｙｐｅＣｕｌｔｕｒｅＣｏｌｌｅｃｔｉｏｎ（ＡＴＣＣ）ｗｅｒｅｅｍｐｌｏｙｅｄｉｎｔｈｉｓｓｔｕｄｙ（Ｓ．ｍｕｔａｎｓ，Ｓ．ａｕｒｅｕｓ，Ｐ．ａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓ．ｓｏｂｒｉ
ｎｕｓａｎｄＬ．ｓａｌｉｖａｒｉｕｓ）．Ｔｈｒｅｅｔｙｐｅｓｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓｗｅｒｅｕｓｅｄ（ｇａｒｌｉｃ，ｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓａｎｄ
ｃｌｏｖｅｓ）．Ｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌａｎｄｂａｃｔｅｒｉｏｓｔａｔｉｃｅｆｆｅｃｔｓｏｆｔｈｅｓｅｈｅｒｂｓｗｅｒｅｔｅｓｔｅｄ．Ｒｅｓｕｌｔｓ：Ｉｔｗａｓｓｈｏｗｎｇａｒｌｉｃｈａｄａｎ
ｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｅｆｆｅｃｔｓｏｎａｌｌｂａｃｔｅｒｉａ．ＴｈｅＭｉｎｉｍａｌＩｎｈｉｂｉｔｏｒｙＣｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ（ＭＩＣｉｎｇ／ｍＬ）ｏｆｇａｒｌｉｃｔｏｗａｒｄｓＳ．
ａｕｒｅｕｓ，Ｐ．ａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓ．ｍｕｔａｎｓ，Ｓ．ｓｏｂｒｉｎｕｓａｎｄＬ．ｓａｌｉｖａｒｉｕｓｗｅｒｅ０．３，１．８，１．２，０．５ａｎｄ１．８，ｒｅｓｐｅｃｔｉｖｅｌｙ．
ＴｈｅｒｅｗａｓｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅａｍｏｎｇｔｈｅＭＩＣｏｆｇａｒｌｉｃｏｎｔｅｓｔｅｄｂａｃｔｅｒｉａ．ＩｔｗａｓｍｏｒｅｐｏｔｅｎｔｔｏｗａｒｄＳ．ａｕ
ｒｅｕｓ．Ｔｈｅｃｕｒｒｙｌｅａｆｓｏｌｕｔｉｏｎｏｎｔｈｅｏｔｈｅｒｈａｎｄ，ｄｉｄｎｏｔｓｈｏｗａｎｙｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｉｎａｌｌｂａｃｔｅｒｉａｐｌａｔｅｓｂｕｔ
ａｄｖｅｒｓｅｌｙｓｈｏｗｅｄｅｎｈａｎｃｅｄｇｒｏｗｔｈｏｆｔｈｏｓｅｂａｃｔｅｒｉａ．ＣｌｏｖｅｈａｄｓｈｏｗｎｉｔｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｅｆｆｅｃｔｓｏｎＳ．ａｕｒｅｕｓａｎｄ
Ｐ．ａｅｒｕｇｉｎｏｓａ．ＴｈｅｃｌｏｖｅｗａｓｍｏｒｅｐｏｔｅｎｔｔｏｗａｒｄＳ．ａｕｒｅｕｓｗｉｔｈｔｈｅＭＩＣｏｆ０．４５ｇ／ｍＬ．Ｐ．ａｅｒｕｇｉｎｏｓａｗａｓ
ｍｏｒｅｓｅｎｓｉｔｉｖｅｔｏｃｌｏｖｅｃｏｍｐａｒｅｄｔｏｇａｒｌｉｃ．ＦｏｒＳ．ａｕｒｅｕｓ，ｉｔｗａｓｍｏｒｅｓｅｎｓｉｔｉｖｅｔｏｇａｒｌｉｃｃｏｍｐａｒｅｄｔｏｃｌｏｖｅ．
Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ：Ｔｈｅａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｇａｒｌｉｃａｎｄｃｌｏｖｅｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓｓｈｏｗｎｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙｆｕｒｔｈｅｒｃｏｎｆｉｒｍ
ｔｈｅｓｅｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｓ＇ｐｏｔｅｎｔｉａｌｕｓａｇｅｉｎｔｈｅｒａｐｅｕｔｉｃｕｓｅｆｏｒｏｒａｌｄｉｓｅａｓｅｓｏｒｉｎｆｅｃｔｉｏｎｓ．Ｔｈｉｓｃｏｕｌｄｂｅｔｈｅｐｌａｔｆｏｒｍ
ｆｏｒｔｈｅｉｎｔｅｒｅｓｔｅｄｐａｒｔｙｔｏｄｏｒｅｓｅａｒｃｈａｎｄｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｏｎｉｔａｎｄｔｏｐｒｏｄｕｃｅｏｒａｌｈｅａｌｔｈｐｒｏｄｕｃｔｓｗｈｉｃｈａｒｅｍｏｒｅ
ａｆｆｏｒｄａｂｌｅｆｏｒｌｏｗｅｒｅｃｏｎｏｍｉｃｉｎｃｏｍｅｇｒｏｕｐｓａｎｄｗｉｔｈｆｅｗｅｒｓｉｄｅｅｆｆｅｃｔｓａｓｓｅｅｎｉｎｓｙｎｔｈｅｔｉｃｄｒｕｇ．

Ｋｅｙｗｏｒｄｓ：Ｇａｒｌｉｃ；Ｃｌｏｖｅ；Ｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓ；ＭＩＣ；Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｅｆｆｅｃｔ

Ｃｏｒｒｅｓｐｏｎｄｅｎｃｅｔｏ：ＲａｂｉａＳｕｌｔａｎａＳｉｄｄｉｑｕｉ，ＳｃｈｏｏｌｏｆＤｅｎｔａｌＳｃｉ
ｅｎｃｅ，ＵｎｉｖｅｒｓｉｔｉＳａｉｎｓＭａｌａｙｓｉａ，ＫｕｂａｎｇＫｅｒｉａｎ，１６１５０，Ｋｅｌａｎｔａｎ，
Ｍａｌａｙｓｉａ．
Ｔｅｌ：＋６０９７６４３７６４，＋６０１７９６９４７６１
Ｅｍａｉｌ：ｒｂｓｉｄｄｉｑｕｉ１＠ｙａｈｏｏ．ｃｏｍ

ＩＮＴＲＯＤＵＣＴＩＯＮ

Ｐｌａｎｔｓｈａｖｅｂｅｅｎｔｈｅｍｅｄｉｃｉｎｅｆｏｒｍａｎｙｃｕｌｔｕｒｅｓｉｎ
ｔｈｅｗｏｒｌｄｓｉｎｃｅｔｈｅａｎｃｉｅｎｔｔｉｍｅｓ．Ｆｏｒｉｎｓｔａｎｃｅ，ｔｈｅ
Ｅｇｙｐｔｉａｎｓ，Ｂａｂｙｌｏｎｉａｎｓ，Ｇｒｅｅｋ，ＣｈｉｎｅｓｅａｎｄＲｏ
ｍａｎｓｕｓｅｄｇａｒｌｉｃｆｏｒｈｅａｌｉｎｇｐｕｒｐｏｓｅｓ［１］．Ｐａｓｔｅｕｒａｌ
ｓｏｎｏｔｅｄｇａｒｌｉｃ＇ｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｉｎ１８５８，ａｎｄ
ｇａｒｌｉｃｗａｓｕｓｅｄａｓａｎｔｉｓｅｐｔｉｃｔｏｐｒｅｖｅｎｔｇａｎｇｒｅｎｅ

ｄｕｒｉｎｇＷｏｒｌｄＷａｒＩａｎｄＷｏｒｌｄＷａｒＩＩ．Ｗｈｉｌｅ２５％
ｔｏ５０％ ｏｆｃｕｒｒｅｎｔｐｈａｒｍａｃｅｕｔｉｃａｌｓａｒｅｄｅｒｉｖｅｄｆｒｏｍ
ｐｌａｎｔｓ，ｎｏｎｅａｒｅｕｓｅｄａｓａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌｓ［２，３］．Ｎａｔｕｒａｌ
ｐｒｏｄｕｃｔｓａｃｃｏｕｎｔｆｏｒｍｏｒｅｔｈａｎ４０％ ｏｆａｌｌｐｈａｒｍａ
ｃｅｕｔｉｃａｌｓｏｎｔｈｅｍａｒｋｅｔｔｏｄａｙ．Ａｌａｒｇｅｎｕｍｂｅｒｏｆ
ｐｌａｎｔｓａｒｅｕｓｅｄｔｏｃｏｍｂａｔｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｉｓｅａｓｅｓ［４，５］ａｎｄ
ｐｏｓｓｅｓｓａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙ［６－９］．
　Ｄｅｎｔｉｓｔｓａｒｅｕｓｉｎｇｉｔｎｏｗａｄａｙｓｔｏｒｅｌｉｅｖｅｇｕｍａｎｄ
ｔｏｏｔｈｐａｉｎａｎｄｉｔｍａｙｂｅｕｓｅｆｕｌａｓａｔｏｐｉｃａｌａｎｔｉｓｅｐｔｉｃ
ｉｎｍｏｕｔｈｗａｓｈ．Ｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓａｒｅａｌｓｏｂｅｉｎｇｏｂｓｅｒｖｅｄ
ａｓｈｅｌｐｆｕｌｉｎｒｅｄｕｃｉｎｇｈａｌｉｔｏｓｉｓａｆｔｅｒｔｈｅｓｕｂｊｅｃｔｓ
ｈｅｌｄｔｈｅｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓｉｎｔｈｅｉｒｍｏｕｔｈｓｆｏｒ５７
ｍｉｎｓ［１０］．
　Ｓｅｖｅｒａｌｓｐｉｃｅｓｐａｒｔｉｃｕｌａｒｌｙｇａｒｌｉｃ，ａｊｏｗａｉｎ，ｂｌａｃｋ

·８１·

ＳｉｄｄｉｑｕｉＲ，ｅｔａｌ．Ｉｎｖｉｔｒｏｓｔｕｄｙｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔｓａｇａｉｎｓｔｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ



２００９．ＡｓｉａｎＰａｃｉｆｉｃＪｏｕｒｎａｌｏｆＴｒｏｐｉｃａｌＭｅｄｉｃｉｎｅ．　　　　　

ｐｅｐｐｅｒ，ｃｌｏｖｅ，ｇｉｎｇｅｒ，ｃｕｍｉｎａｎｄｃａｒａｗａｙａｒｅｕｓｅｄ
ｅｘｔｅｎｓｉｖｅｌｙｉｎｔｈｅＩｎｄｉａｎｄｉｅｔａｎｄｉｎＩｎｄｉａｎｍｅｄｉ
ｃｉｎｅ．Ｇａｒｌｉｃｗｉｔｈｉｔｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｉｓｗｉｄｅ
ｌｙｕｓｅｄｆｏｒａｎｕｍｂｅｒｏｆｉｎｆｅｃｔｉｏｕｓｄｉｓｅａｓｅｓ．Ｔｈｅｒｅ
ａｒｅｑｕｉｔｅａｎｕｍｂｅｒｏｆｓｔｕｄｉｅｓｂｅｉｎｇｃｏｎｄｕｃｔｅｄｐｒｅｖｉ
ｏｕｓｌｙｔｏｉｎｖｅｓｔｉｇａｔｅｔｈｅａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｔｈｅ
ｇａｒｌｉｃｅｘｔｒａｃｔ，ａｎｄｔｈｅｓｅｓｔｕｄｉｅｓｈａｄｓｈｏｗｎｔｈｅａｎｔｉ
ｂａｃｔｅｒｉａｌ，ａｎｔｉｆｕｎｇａｌａｎｄａｎｔｉｐｒｏｔｅｏｌｙｔｉｃａｃｔｉｖｉｔｙｏｆ
ｇａｒｌｉｃ［１１］．Ｔｈｅａｃｔｉｖｅｃｏｍｐｏｕｎｄｉｎｇａｒｌｉｃｔｈａｔｒｅ
ｓｐｏｎｓｉｂｌｅｆｏｒｔｈｅｓｅａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｉｅｓｉｓｋｎｏｗｎ
ａｓａｌｌｉｃｉｎ．Ａｌｌｉｃｉｎｉｓｏｎｅｏｆｔｈｅｓｕｌｆｕｒｃｏｎｔａｉｎｉｎｇ
ｃｏｍｐｏｕｎｄｓｉｎｇａｒｌｉｃ，ａｎｄｉｔｉｓｆｏｒｍｅｄｗｈｅｎａｌｌｉｉｎ，ａ
ｓｕｌｆｕｒｃｏｎｔａｉｎｉｎｇａｍｉｎｏａｃｉｄ，ｃｏｍｅｓｉｎｔｏｃｏｎｔａｃｔ
ｗｉｔｈｔｈｅｅｎｚｙｍｅａｌｌｉｉｎａｓｅｗｈｅｎ ｒａｗ ｇａｒｌｉｃｉｓ
ｃｈｏｐｐｅｄ，ｃｒｕｓｈｅｄｏｒｃｈｅｗｅｄ［１０］．Ｅｕｇｅｎｏｌ，ａｎａｃｔｉｖｅ
ｐｒｉｎｃｉｐｌｅｏｆｃｌｏｖｅｉｓｕｓｅｄａｓａｎａｎｔｉｓｅｐｔｉｃａｎｄｐｏｓ
ｓｅｓｓｅｓｌｏｃａｌａｎａｅｓｔｈｅｔｉｃａｃｔｉｖｉｔｙ；ｉｔｉｓｔｈｅｒｅｆｏｒｅｕｓｅｄ
ｆｏｒｔｏｏｔｈａｃｈｅ［１２］．Ｍａｈａｎｉｎｅｉｓａｃａｒｂａｚｏｌｅａｌｋａｌｏｉｄ
ａｎｄｉｓａｍａｊｏｒｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔｏｆｔｈｅｅｄｉｂｌｅｐａｒｔｓｏｆｔｈｅ
ＴｈａｉｖｅｇｅｔａｂｌｅＭｉｃｒｏｍｅｌｕｍｍｉｎｕｔｕｍ［１３］．Ｔｈｅｃｏｍ
ｐｏｕｎｄｈａｓａｌｓｏｂｅｅｎｒｅｐｏｒｔｅｄｔｏｂｅｐｒｅｓｅｎｔｉｎｔｈｅ
ｃｕｒｒｙｌｅａｆｐｌａｎｔＭｕｒｒａｙａｋｏｅｎｉｇｉｉａｎｄｉｎｓｏｍｅｒｅｌａｔｅｄ
ｓｐｅｃｉｅｓ．Ｍａｈａｎｉｎｅｈａｓｂｅｅｎｓｈｏｗｎｔｏｅｘｈｉｂｉｔａｗｉｄｅ
ｒａｎｇｅｏｆｐｈａｒｍａｃｏｌｏｇｉｃａｌｅｆｆｅｃｔｓ，ａｎｔｉｍｕｔａｇｅｎｉｃｉｔｙａ
ｇａｉｎｓｔｈｅｔｅｒｏｃｙｃｌｉｃａｍｉｎｅｓ，ａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙａ
ｇａｉｎｓｔＧｒａｍｐｏｓｉｔｉｖｅｂａｃｔｅｒｉａａｎｄａｎａｎｔｉｉｎｆｌａｍｍａ
ｔｏｒｙｅｆｆｅｃｔ［１３－１５］．Ｔｈｅａｉｍｏｆｔｈｉｓｓｔｕｄｙｗａｓｔｏａｎａ
ｌｙｚｅｔｈｅｅｆｆｅｃｔｏｆｓｅｌｅｃｔｅｄｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔａｇａｉｎｓｔｓｅｖ
ｅｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｌｗｈｉｃｈｃｏｍｍｏｎｌｙｃａｕｓｉｎｇｏｒａｌｉｎｆｅｃ
ｔｉｏｎ．Ｉｔｗａｓｈｏｐｅｔｈａｔｉｎｆｕｔｕｒｅ，ｔｈｉｓｐｒｏｄｕｃｔｗｉｌｌｂｅ
ｃｏｍｅｔｈｅｒｅｍｅｄｙｆｏｒｔｒｅａｔｍｅｎｔｏｆｏｒａｌｉｎｆｅｃｔｉｏｎａｎｄ
ｗｉｔｈｔｈｅｈｏｐｅｔｈａｔｉｔｃａｎｓｕｂｓｔｉｔｕｔｅａｎｔｉｂｉｏｔｉｃｓ．

ＭＡＴＥＲＩＡＬＳＡＮＤＭＥＴＨＯＤＳ

Ａｔｏｔａｌｏｆ５ｓｐｅｃｉｅｓｏｆｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｆｒｏｍＡｍｅｒｉｃａｎ
ＴｙｐｅＣｕｌｔｕｒｅＣｏｌｌｅｃｔｉｏｎ（ＡＴＣＣ）ｗｅｒｅｅｍｐｌｏｙｅｄｉｎ
ｔｈｉｓｓｔｕｄｙ．ＴｈｅｓｅｗｅｒｅＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｍｕｔａｎｓ，Ｓｔａｐｈ
ｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓ，Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓｔｒｅｐｔｏｐ
ｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓａｎｄＬａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉｖａｒｉｕｓ．Ｔｈｒｅｅ
ｔｙｐｅｓｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓｗｅｒｅｕｓｅｄ．
Ｔｈｏｓｅｐｌａｎｔｗｅｒｅｇａｒｌｉｃ（Ａｌｌｉｕｍｓａｔｉｖｕｍ），ｃｕｒｒｙ
ｌｅａｖｅｓ（ＭｕｒｒａｙａｋｏｅｎｉｇｉｉＳｐｒｅｎｇ．）ａｎｄｃｌｏｖｅｓ．
　 Ｓｅｖｅｎｔｙ（７０）ｇｒａｍｏｆｆｒｅｓｈｇａｒｌｉｃ，ｃｌｏｖｅ，ａｎｄｃｕｒ
ｒｙｌｅａｖｅｓｗｅｒｅｂｌｅｎｄｅｄｉｎ３５ｍＬｏｆｄｉｓｔｉｌｌｅｄＨ２Ｏ．
Ｔｈｅｎｔｈｅｍａｔｅｒｉａｌｗｅｒｅｃｅｎｔｒｉｆｕｇｅｄ，ｕｌｔｒａｆｉｌｔｅｒｅｄ
ｔｈｒｏｕｇｈａ１０ｋＤａｃｕｔｏｆｆｍｅｍｂｒａｎｅａｎｄｓｔｅｒｉｌｉｚｅｄｂｙ
ｆｉｌｔｒａｔｉｏｎ（０．４５μｍ）．Ｂｙｓｕｂｔｒａｃｔｉｎｇｔｈｅｗｅｉｇｈｔｏｆ

ｔｈｅｉｎｓｏｌｕｂｌｅｍａｔｅｒｉａｌｆｒｏｍｔｈｅｗｅｉｇｈｔｏｆｔｈｅｏｒｉｇｉｎａｌ
ｐｒｏｄｕｃｔｓｔｈｅｆｉｎａｌｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｉｎｔｈｅｓｏｌｕｔｉｏｎｗａｓ
ｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄａｓ５７．１％ （Ｗ／Ｖ）．ｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｗｅｒｅ
ｓｔｏｒｅｄａｔ－２０℃．
　ＯｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｆｒｏｍＡＴＣＣｍｅｄｉｕｍｗａｓｉｎｏｃｕｌａｔｅｄ
ａｎｄｇｒｏｗｎｉｎｎｕｔｒｉｅｎｔｂｒｏｔｈｆｏｒ２４ｈｏｕｒｓａｔ３７℃．
Ｔｈｅｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｆｒｏｍｎｕｔｒｉｅｎｔｂｒｏｔｈｗａｓｔｈｅｎｂｅｉｎ
ｏｃｕｌａｔｅｄｏｎＭｕｅｌｌｅｒＨｉｎｔｏｎａｇａｒｐｌａｔｅ．Ｆｉｖｅｗｅｌｌｓ
ｗｅｒｅｍａｄｅｏｎｔｈａｔａｇａｒｐｌａｔｅｂｙｕｓｉｎｇｂｏｒｅｒ．Ｄｉｆｆｅｒ
ｅｎｔｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｓｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓ
ｗｅｒｅｐｏｕｒｅｄｉｎｔｈｅｗｅｌｌｓｆｒｏｍｔｈｅｓｔｏｃｋｓｏｌｕｔｉｏｎ．Ｔｈｅ
ａｇａｒｐｌａｔｅｓｗｅｒｅｉｎｃｕｂａｔｅｄｆｏｒ２４ｈｏｕｒｓａｔ３７℃ａｎｄ
ｐｒｅｓｅｎｃｅｏｆｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｗｅｒｅｏｂｓｅｒｖｅｄａｒｏｕｎｄ
ｅａｃｈｗｅｌｌａｆｔｅｒｉｎｃｕｂａｔｉｏｎ．
　Ｔｈｏｓｅｐｌａｔｅｓｗｅｒｅｆｕｒｔｈｅｒｉｎｃｕｂａｔｅｄｏｖｅｒｎｉｇｈｔａｔ
３７℃ ａｎｄｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｗｅｒｅｎｏｔｅｄａｆｔｅｒ２４ｈｏｕｒｓ
ｔｏｃｏｎｆｉｒｍｔｈｅｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌｅｆｆｅｃｔｓｏｆｔｈｅｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔ
ｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓ．
　Ｃｏｎｔｒｏｌｆｏｒｅａｃｈｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉｕｍ ｗａｓｐｅｒｆｏｒｍｅｄ
ｗｉｔｈｓｔｅｒｉｌｅｓａｌｉｎｅｉｎｓａｍｅｖｏｌｕｍｅ．

ＭｉｎｉｍａｌＩｎｈｉｂｉｔｏｒｙＣｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ（ＭＩＣ）ｄｅｔｅｒ
ｍｉｎａｔｉｏｎｂｙａｇａｒｗｅｌｌｄｉｆｆｕｓｉｏｎｍｅｔｈｏｄ
Ｔｈｅｍｏｓｔｄｉｌｕｔｅｄｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｂｕｔｓｔｉｌｌｓｈｏｗｉｎｇｚｏｎｅ
ｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎａｆｔｅｒ２４ｈｏｕｒｓｉｎｃｕｂａｔｉｏｎｗａｓｓｅｌｅｃｔｅｄ
ｆｏｒｆｕｒｔｈｅｒｄｉｌｕｔｉｏｎｉｎｔｏａｎｏｔｈｅｒ４ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ．
Ｔｈｅｓｅｓｅｃｏｎｄａｒｙｓｅｒｉｅｓｏｆｄｉｌｕｔｅｄｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｓｗｅｒｅ
ｐｏｕｒｅｄｉｎｔｏｎｅｗｉｎｏｃｕｌａｔｅｄｐｌａｔｅｓａｎｄｉｎｃｕｂａｔｅｄａｔ
３７℃ ｏｖｅｒｎｉｇｈｔ．Ａｆｔｅｒｔｈｅｓｅｃｏｎｄｉｎｃｕｂａｔｉｏｎ，ｔｈｅ
ｗｅｌｌｗｉｔｈｔｈｅｍｏｓｔｄｉｌｕｔｅｄｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｂｕｔｓｔｉｌｌ
ｓｈｏｗｉｎｇｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｗａｓｃｏｎｓｉｄｅｒｅｄａｓＭＩＣ．

ＲＥＳＵＬＴＳ

ＴｈｅｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌｅｆｆｅｃｔｏｆｇａｒｌｉｃａｇａｉｎｓｔＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃ
ｃｕｓａｕｒｅｕｓ，Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓ
ｍｕｔａｎｓ，ＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓａｎｄＬａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉ
ｖａｒｉｕｓｈａｄｓｈｏｗｎｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｔｈａｔｗａｓ０．５ｇ／
ｍＬ．Ｂｕｔｉｎｃａｓｅｏｆｃｌｏｖｅｉｔｗａｓｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌｏｎｌｙａ
ｇａｉｎｓｔＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓ ａｕｒｅｕｓ ａｎｄ Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓ
ａｅｒｕｇｉｎｏｓａｔｈａｔｉｓ０．５ｇ／ｍＬ．
　Ｔｈｅｍｉｎｉｍａｌｉｎｈｉｂｉｔｏｒｙｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｇａｒｌｉｃ，ｔｏ
ｗａｒｄｓＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓ，Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏ
ｓａ，Ｓｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｍｕｔａｎｓ，Ｓｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓａｎｄ
Ｌａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉｖａｒｉｕｓｈａｄｓｈｏｗｎｉｔｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌ
ｅｆｆｅｃｔｓｏｎａｌｌｂａｃｔｅｒｉａ．Ｔｈｅｃｕｒｒｙｌｅａｆｓｏｌｕｔｉｏｎｏｎｔｈｅ
ｏｔｈｅｒｈａｎｄ，ｄｉｄｎｏｔｓｈｏｗａｎｙｚｏｎｅｏｆｉｎｈｉｂｉｔｉｏｎｉｎａｌｌ
ｂａｃｔｅｒｉａｐｌａｔｅｓｂｕｔａｄｖｅｒｓｅｌｙ ｓｈｏｗｅｄ ｅｎｈａｎｃｅｄ

·９１·

　　　　　　　　　　　　　　　　　

ＡｓｉａｎＰａｃＪＴｒｏｐＭｅｄ
２００９；２（６）：１８２１



ｇｒｏｗｔｈｏｆｔｈｏｓｅｂａｃｔｅｒｉａ．Ｔｒｉｐｌｉｃａｔｉｏｎｏｆｔｈｅｅｘｐｅｒｉ
ｍｅｎｔｄｉｄｓｈｏｗｔｈｅｓａｍｅｒｅｓｕｌｔ．Ｔｈｅｒｅｗａｓｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ
ｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅａｍｏｎｇｔｈｅＭＩＣｏｆｇａｒｌｉｃｏｎｔｅｓｔｅｄｂａｃｔｅｒｉａ
（Ｐ＜０．０５）．Ｔｈｅｇａｒｌｉｃａｌｓｏｗａｓｍｏｒｅｐｏｔｅｎｔｔｏ
ｗａｒｄＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓｗｉｔｈｔｈｅＭＩＣｏｆ０．３０ｇ／
ｍＬ．
　ＴｈｅｒｅｗａｓｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅａｍｏｕｎｇｔｈｅＭＩＣ
ｏｆｃｌｏｖｅｏｎｂａｃｔｅｒｉａ（Ｐ＜０．０５）．Ｔｈｅｃｌｏｖｅｅｘｔｒａｃｔ
ｈａｄａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｅｆｆｅｃｔｏｎｌｙｏｎＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｅｒｕｅｓ
ａｎｄＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ．Ｔｈｅｃｌｏｖｅｗａｓｍｏｒｅ
ｐｏｔｅｎｔｔｏｗａｒｄＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓｗｉｔｈｔｈｅＭＩＣｏｆ
０．４５ｇ／ｍＬ．
　Ｆｒｏｍ ｔｈｅｒｅｓｕｌｔ，Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａｗａｓ
ｍｏｒｅｓｅｎｓｉｔｉｖｅｔｏｃｌｏｖｅｗｉｔｈＭＩＣｏｆ０．９ｇ／ｍＬｃｏｍ
ｐａｒｅｄｔｏｇａｒｌｉｃ１．８ｇ／ｍＬｏｆＭＩＣ．ＦｏｒＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓ
ａｅｒｕｅｓ，ｉｔｗａｓｍｏｒｅｓｅｎｓｉｔｉｖｅｔｏｇａｒｌｉｃｗｉｔｈＭＩＣｏｆ０．
３ｇ／ｍＬｃｏｍｐａｒｅｄｔｏｃｌｏｖｅｗｉｔｈＭＩＣｏｆ０．４５ｇ／ｍＬ．
ＦｏｒＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｍｕｔａｎｓ，Ｓｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓａｎｄ
Ｌａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉｖａｒｉｕｓ，ｔｈｅｓｅｂａｃｔｅｒｉａｏｎｌｙｒｅｓｐｏｎｓｅ
ｔｏｇａｒｌｉｃｐａｓｔｅｗｉｔｈＭＩＣｏｆ１．２ｇ／ｍＬ，０．５ｇ／ｍＬ，
ａｎｄ１．８ｇ／ｍＬ，ｒｅｓｐｅｃｔｉｖｅｌｙ．

ＤＩＳＣＵＳＳＩＯＮ

Ｅｔｈｎｏｐｈａｒｍａｃｏｌｏｇｉｓｔｓ，ｂｏｔａｎｉｓｔｓ，ｍｉｃｒｏｂｉｏｌｏｇｉｓｔｓ，
ａｎｄｎａｔｕｒａｌｐｒｏｄｕｃｔｓｃｈｅｍｉｓｔｓａｒｅｃｏｍｂｉｎｇｔｈｅＥａｒｔｈ
ｆｏｒｐｈｙｔｏｃｈｅｍｉｃａｌｓａｎｄ＂ｌｅａｄｓ＂ｗｈｉｃｈｃｏｕｌｄｂｅｄｅ
ｖｅｌｏｐｅｄｆｏｒｔｒｅａｔｍｅｎｔｏｆｉｎｆｅｃｔｉｏｕｓｄｉｓｅａｓｅｓ．Ｏｕｒ
ｓｔｕｄｙｈａｓｆｏｕｎｄｔｈａｔｇａｒｌｉｃａｑｕｅｏｕｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔ
ｓｈｏｗｂｏｔｈｂａｃｔｅｒｉｏｓｔａｔｉｃａｎｄｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌａｃｔｉｖｉｔｙａ
ｇａｉｎｓｔＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｍｕｔａｎｓ，Ｓｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓ，
Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓｔｒｅｐｔｏｐｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓ，
Ｌａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉｖａｒｉｕｓ．Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｇａｒ
ｌｉｃａｇａｉｎｓｔＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕｒｅｕｓａｎｄＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓ
ｍｕｔａｎｓｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙｉｓｉｎｃｏｈｅｒｅｎｃｅｗｉｔｈｏｔｈｅｒｓｔｕｄ
ｉｅｓｃｏｎｄｕｃｔｅｄｐｒｅｖｉｏｕｓｌｙ［１１－１７］．Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉ
ｔｙｏｆｇａｒｌｉｃａｇａｉｎｓｔＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，Ｓｔｒｅｐ
ｔｏｐｃｏｃｃｕｓｓｏｂｒｉｎｕｓ， ａｎｄ Ｌａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓ ｓａｌｉｖａｒｉｕｓ
ｓｈｏｗｎｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙ，ａｃｃｏｒｄｉｎｇｏｕｒｋｎｏｗｌｅｄｇｅ，ｉｓｂｅ
ｉｎｇｓｔｕｄｉｅｄａｎｄｐｒｏｖｅｄｆｏｒｔｈｅｆｉｒｓｔｔｉｍｅ．Ｖａｒｉｅｄｃｏｎ
ｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｏｆｇａｒｌｉｃｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓｉｎａｃｈｉｅｖｉｎｇｂａｃｔｅ
ｒｉｏｓｔａｔｉｃａｎｄｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌｅｆｆｅｃｔｓｉｎｔｈｅｓｅｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉ
ａｄｅｍｏｎｓｔｒａｔｅｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｅｇｒｅｅｏｆｓｅｎｓｉｔｉｖｉｔｙ．Ｔｈｉｓ
ｍｉｇｈｔｂｅｄｕｅｔｏｔｈｅａｂｉｌｉｔｙｏｆａｌｌｉｃｉｎｔｏｐｅｎｅｔｒａｔｅｃｅｌｌ
ｍｅｍｂｒａｎｅｓ，ｔｈｅｆｅａｔｕｒｅｓｏｆｔｈｅｂａｃｔｅｒｉａｌｃｅｌｌｅｎｖｅ
ｌｏｐｅｍａｙｈａｖｅｐｅｎｅｔｒａｔｉｏｎｉｎｆｌｕｅｎｃｅｏｎｐｅｒｉｐｌａｓｍｉｃ
ａｎｄｃｙｔｏｐｌａｓｍｉｃｅｎｚｙｍｅｓ［１８］．Ａｌｔｈｏｕｇｈｔｈｅｏｒａｌｂａｃ
ｔｅｒｉａｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙｗｅｒｅａｌｌＧｒａｍｐｏｓｉｔｉｖｅｂａｃｔｅｒｉａ
（ｅｘｃｅｐｔＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ），ｂｕｔｅａｃｈｓｐｅｃｉｅｓ

ｈａｓｉｔｓｏｗｎｔｈｉｃｋｎｅｓｓｏｆｐｅｐｔｉｄｏｇｌｙｃａｎｌａｙｅｒｉｎｉｔｓ
Ｇｒａｍｐｏｓｉｔｉｖｅｃｅｌｌｅｎｖｅｌｏｐｅ［１６］．Ｔｈｅｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ
ｗｉｔｈｔｈｉｃｋｅｒｐｅｐｔｉｄｏｇｌｙｃａｎｌａｙｅｒｍｉｇｈｔｈａｖｅｉｍｐａｉｒｅｄ
ａｃｃｅｓｓｏｆｔｈｅａｌｌｉｃｉｎｔｏｃｅｒｔａｉｎｅｘｔｅｎｔｔｏｔｈｅｃｅｌｌ
ｍｅｍｂｒａｎｅａｎｄｔｈｕｓｃａｕｓｅｌｅｓｓｓｅｎｓｉｔｉｖｉｔｙｅｆｆｅｃｔｏｆ
ｇａｒｌｉｃｏｎＳｔｒｅｐｔｏｃｏｃｃｕｓｍｕｔａｎｓ，Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉ
ｎｏｓａａｎｄＬａｃｔｏｂａｃｉｌｌｕｓｓａｌｉｖａｒｉｕｓａｓｓｈｏｗｎｉｎｏｕｒ
ｓｔｕｄｙ．
　Ｃｌｏｖｅｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔａｌｓｏｓｈｏｗｅｄｂａｃｔｅｒｉｏｓｔａｔｉｃ
ａｎｄｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌａｃｔｉｖｉｔｙａｇａｉｎｓｔＳｔａｐｈｙｌｏｃｏｃｃｕｓａｕ
ｒｅｕｓａｎｄＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙ．Ｔｈｉｓ
ｒｅｓｕｌｔｉｓｃｏｎｓｉｓｔｅｎｔｗｉｔｈｏｔｈｅｒｓｔｕｄｉｅｓｗｈｉｃｈｓｔａｔｅｄ
ｔｈａｔｅｕｇｅｎｏｌａｓｔｈｅａｃｔｉｖｅｃｏｍｐｏｕｎｄｗｉｔｈａｎｔｉｍｉｃｒｏ
ｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙ［１７，１９－２１〗．Ｅｕｇｅｎｏｌｉｓａｃｙｃｌｉｃｔｅｒｐｅｎｅ
ｃｏｍｐｏｕｎｄｃｏｎｔａｉｎｅｄｉｎｃｌｏｖｅｓ．Ｔｈｅａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃ
ｔｉｏｎｏｆｃｌｏｖｅｓｉｓｄｕｅｔｏｔｈｅｉｍｐａｉｒｍｅｎｔｏｆａｖａｒｉｅｔｙｏｆ
ｅｎｚｙｍｅｓｙｓｔｅｍｓｉｎｖｏｌｖｉｎｇｉｎｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆｅｎｅｒｇｙ
ｏｒｓｙｎｔｈｅｓｉｓｏｆｓｔｒｕｃｔｕｒａｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎｂａｃｔｅｒｉａ
ｃｅｌｌｓ［２２］．Ｃｙｃｌｉｃｔｅｒｐｅｎｅｃｏｍｐｏｕｎｄｓｌｉｋｅｅｕｇｅｎｏｌｗａｓ
ｒｅｐｏｒｔｅｄｔｏｃａｕｓｅｄｉｓｓｉｐａｔｉｏｎｏｆｐｒｏｔｏｎｍｏｔｉｖｅｆｏｒｃｅ
ａｎｄｌｏｓｓｏｆｍｅｍｂｒａｎｅｉｎｔｅｇｒｉｔｙ［２３］．Ｔｈｕｓ，ｅｕｇｅｎｏｌ，ａ
ｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔｏｆｃｌｏｖｅ，ｈａｓｂｅｅｎｕｓｅｄｆｏｒａｎａｌｇｅｓｉｃ，ｌｏ
ｃａｌａｎｅｓｔｈｅｔｉｃ，ａｎｔｉｉｎｆｌａｍｍａｔｏｒｙａｎｄａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌ
ｅｆｆｅｃｔｓ．Ｉｔｉｓｕｓｅｄｉｎｔｈｅｆｏｒｍｏｆａｐａｓｔｅｏｆｍｉｘｔｕｒｅａｓ
ｄｅｎｔａｌｒｅｓｔｏｒａｔｉｖｅｍａｔｅｒｉａｌ．Ｏｕｒｓｔｕｄｙｈａｄｆｕｒｔｈｅｒ
ｃｏｎｆｉｒｍｅｄｉｔｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｅｖｅｎｉｎｃｒｕｄｅｅｘ
ｔｒａｃｔｆｏｒｍ．
　Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｇａｒｌｉｃａｎｄｃｌｏｖｅｃｒｕｄｅｅｘ
ｔｒａｃｔｓａｇａｉｎｓｔＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａｄｅｍｏｎｓｔｒａｔｅｄ
ｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙｉｎｄｉｃａｔｅｓｔｈｅｐｏｓｓｉｂｌｅｕｓａｇｅｏｆｔｈｅｓｅｎａｔ
ｕｒａｌｐｌａｎｔｓｅｘｔｒａｃｔｓａｇａｉｎｓｔｉｎｆｅｃｔｉｏｎｓｃａｕｓｅｄｂｙ
Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ．Ｐｓｅｕｄｏｍｏｎａｓａｅｒｕｇｉｎｏｓａ，
ｂｅｉｎｇｏｎｅｏｆｔｈｅｃｏｍｍｏｎａｇｅｎｔｓｉｎｃａｕｓｉｎｇｎｏｓｏｃｏｍｉ
ａｌｉｎｆｅｃｔｉｏｎｉｎｈｏｓｐｉｔａｌ，ｍｉｇｈｔｂｅａｂｌｅｔｏｂｅｃｕｒｂｅｄ
ｔｈｒｏｕｇｈｔｈｅｕｓａｇｅｏｆｔｈｅｓｅｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｅｘｔｒａｃｔｓａｓ
ｃｏｍｐａｒｅｄｔｏａｎｔｉｂｉｏｔｉｃ．Ａｓｍｅｎｔｉｏｎｅｄｅａｒｌｉｅｒ，ｉｔｉｓ
１０００ｆｏｌｄｌｅｓｓｅａｓｙｆｏｒｂａｃｔｅｒｉａｔｏｄｅｖｅｌｏｐｒｅｓｉｓｔａｎｃｅ
ｔｏｗａｒｄｓｇａｒｌｉｃｅｘｔｒａｃｔｃｏｍｐａｒｅｄｔｏａｎｔｉｂｉｏｔｉｃ［２４］．
Ｔｈｕｓ，ｔｈｉｓａｕｇｕｒｓｗｅｌｌｆｏｒｔｈｅｐｒｏｇｎｏｓｉｓｏｆｔｈｅｐａ
ｔｉｅｎｔｓｗｉｔｈＰｓｅｕｄｏｍｏｎａｌｉｎｆｅｃｔｉｏｎ．Ｈｏｗｅｖｅｒ，ｆｕｒｔｈｅｒ
ｓｔｕｄｉｅｓａｂｏｕｔｔｈｅｅｘａｃｔａｃｔｉｖｅｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔｓｔｈａｔｃａｕｓｅ
ｔｈｉｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｉｎｔｈｅｓｅｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｓａｒｅ
ｎｅｅｄｅｄ．
　Ｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔ，ｏｎｔｈｅｏｔｈｅｒｈａｎｄ，
ｈａｄｆａｉｌｅｄｔｏｓｈｏｗｂａｃｔｅｒｉｏｓｔａｔｉｃｏｒｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌａｃｔｉｖ
ｉｔｙａｇａｉｎｓｔａｎｙｏｆｔｈｅ５ｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｂｅｉｎｇｓｔｕｄｉｅｄ．
Ｉｎｔｈｅｃｏｎｔｒａｒｙ，ｉｔａｃｔｕａｌｌｙｅｎｃｈａｎｃｅｄｔｈｅｇｒｏｗｔｈｏｆ
ｔｈｅｓｅ５ｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｂｙｔｈｅａｐｐｅａｒａｎｃｅｏｆｄｅｎｓｅｒ
ｇｒｏｗｔｈａｒｏｕｎｄｔｈｅｗｅｌｌｓｉｎｔｈｅａｇａｒｐｌａｔｅｓ．Ａｌｔｈｏｕｇｈ

·０２·

ＳｉｄｄｉｑｕｉＲ，ｅｔａｌ．Ｉｎｖｉｔｒｏｓｔｕｄｙｏｆｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔｓａｇａｉｎｓｔｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ



２００９．ＡｓｉａｎＰａｃｉｆｉｃＪｏｕｒｎａｌｏｆＴｒｏｐｉｃａｌＭｅｄｉｃｉｎｅ．　　　　　

ｉｔｉｓｐｏｓｔｕｌａｔｅｄｔｈｅａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｃｕｒｒｙ
ｌｅａｖｅｓｉｓｄｕｅｔｏｉｔｓｔｅｒｐｅｎｅｓｃｏｍｐｏｕｎｄ，ｎｅｖｅｒｔｈｅｌｅｓｓ
ｔｈｉｓｃｏｍｐｏｕｎｄｍｉｇｈｔｈａｖｅｂｅｅｎｄｅｎａｔｕｒｅｄｏｒｌｏｓｔ
ｄｕｒｉｎｇｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎｏｆｔｈｅｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔ．Ｔｈｅｅｎｈａｎ
ｃｉｎｇｅｆｆｅｃｔｓｏｎｇｒｏｗｔｈｏｆｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｃｏｕｌｄｂｅｄｕｅ
ｔｏｉｔｓｇｌｕｃｏｓｅｏｒｓｕｃｒｏｓｅｃｏｎｔｅｎｔ，ｔｈｕｓｃａｕｓｅｓｄｅｎｓｅｒ
ｇｒｏｗｔｈｏｆｃｏｌｏｎｉｅｓｏｆｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａａｒｏｕｎｄｔｈｅｗｅｌｌｓｏｆ
ａｇａｒｐｌａｔｅｓ．Ｈｅｎｃｅ，ｆｕｒｔｈｅｒｅｘｔｅｎｓｉｖｅｓｔｕｄｉｅｓｏｎａｎ
ｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｃｕｒｒｙｌｅａｖｅｓａｒｅｎｅｅｄｅｄｔｏｃｏｎ
ｆｉｒｍｉｔｓａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙａｇａｉｎｓｔｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ．
　Ｉｎｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎ，ｏｕｒｓｔｕｄｙｍａｎａｇｅｄｔｏｄｅｍｏｎｓｔｒａｔｅ
ｔｈｅｐｒｅｌｉｍｉｎａｒｙｅｖｉｄｅｎｃｅｏｆｔｈｅｂａｃｔｅｒｉｏｓｔａｔｉｃａｎｄ
ｂａｃｔｅｒｉｃｉｄａｌｅｆｆｅｃｔｓｏｆｇａｒｌｉｃａｎｄｃｌｏｖｅｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓ
ａｇａｉｎｓｔｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｌｓｐｅｃｉｅｓ．Ｗｈｅｒｅａｓｔｈｅｃｕｒｒｙ
ｌｅａｖｅｓｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｉｎｏｕｒｓｔｕｄｙｗａｓｓｈｏｗｉｎｇｔｈｅ
ｃｏｎｔｒａｄｉｃｔｏｒｙｒｅｓｕｌｔｓｗｉｔｈｐｒｅｖｉｏｕｓｓｔｕｄｉｅｓ．Ｉｎｓｔｅａｄ
ｏｆａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌｅｆｆｅｃｔｓ，ｉｔｐｒｏｍｏｔｅｓｔｈｅｇｒｏｗｔｈｏｆｔｈｅ
ｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａｔｏｃｅｒｔａｉｎｅｘｔｅｎｔ．Ｔｈｅａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃ
ｔｉｖｉｔｙｏｆｇａｒｌｉｃａｎｄｃｌｏｖｅｃｒｕｄｅｅｘｔｒａｃｔｓｓｈｏｗｎｉｎｏｕｒ
ｓｔｕｄｙｆｕｒｔｈｅｒｃｏｎｆｉｒｍｔｈｅｓｅｎａｔｕｒａｌｐｌａｎｔｓ＇ｐｏｔｅｎｔｉａｌ
ｕｓａｇｅｉｎｔｈｅｒａｐｅｕｔｉｃｕｓｅｆｏｒｏｒａｌｄｉｓｅａｓｅｓｏｒｉｎｆｅｃ
ｔｉｏｎｓ．Ｔｈｉｓｃｏｕｌｄｂｅｔｈｅｐｌａｔｆｏｒｍｆｏｒｔｈｅｉｎｔｅｒｅｓｔｅｄ
ｐａｒｔｙｔｏｄｏｒｅｓｅａｒｃｈａｎｄｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｏｎｉｔａｎｄｔｏ
ｐｒｏｄｕｃｅｏｒａｌｈｅａｌｔｈｐｒｏｄｕｃｔｓｗｈｉｃｈａｒｅｍｏｒｅａｆｆｏｒｄ
ａｂｌｅｆｏｒｌｏｗｅｒｅｃｏｎｏｍｉｃｉｎｃｏｍｅｇｒｏｕｐｓａｎｄｗｉｔｈｌｅｓｓ
ｓｉｄｅｅｆｆｅｃｔｓａｓｓｅｅｎｉｎｓｙｎｔｈｅｔｉｃｄｒｕｇ．

ＲＥＦＥＲＥＮＣＥＳ

１　ＣｏｗａｎＭＭ．Ｐｌａｎｔｐｒｏｄｕｃｔｓａｓａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｇｅｎｔｓ．Ｃｌｉｎ
ｉｃＭｉｃｒｏｂｉｏｌＲｅｖ１９９９；１２（４）：５６４－５８２．

２　ＴａｔｔｅｌｍａｎＥ．Ｈｅａｌｔｈｅｆｆｅｃｔｓｏｆｇａｒｌｉｃ．ＡｍＦａｍＰｈｙｓｉｃｉａｎ
２００５；７２：１．

３　ＭｏｊａｎＰ．Ｏｒａｌｈｅａｌｔｈａｎｄｒｅｓｐｉｒａｔｏｒｙｉｎｆｅｃｔｉｏｎ．ＪＣａｎＡｓ
ｓｏｃ２００２；６８（６）：３４０－３４５．

４　ＧｉｂｂｏｎｓＡ．Ｅｘｐｌｏｒｉｎｇｎｅｗｓｔｒａｔｅｇｉｅｓｔｏｆｉｇｈｔｄｒｕｇｒｅｓｉｓｔａｎｔ
ｍｉｃｒｏｂｅｓ．Ｓｃｉ１９９２；２５７：１０３６－１０３８．

５　ＣｈｏｐｒａＲＮ，ＮａｙａｒＳＬ，ＣｈｏｐｒａＩＣ．ＧｌｏｓｓａｒｙｏｆＩｎｄｉａｎｍｅ
ｄｉｃｉｎａｌｐｌａｎｔｓ．ＮｅｗＤｅｌｈｉ：ＣＳＩＲ；１９５６．１７－７３．

６　ＫａｌｉａＡＮ，ＣｈａｕｄｈａｒｙＮＣ，ＣｈｕｇｈＴＤ，ＷａｌｉａＳＫ．Ｐｒｅｌｉｍ
ｉｎａｒｙａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌｓｔｕｄｉｅｓｏｆＥｕｐｈｏｒｂｉａ（Ｄｒａｃｕｎｃｕｌｏｄｅｓ
Ｌａｍ）．ＩｎｄＤｒｕｇｓＰｈａｒｍＩｎｄ１９７７；（Ｓｅｐｔ－Ｏｃｔ）：１－３．

７　ＲｕｓｉａＫ，ＳｒｉｖａｓｔａｖａＳＫ．ＡｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｓｏｍｅＩｎ
ｄｉａｎｍｅｄｉｃｉｎａｌｐｌａｎｔｓ．ＩｎｄＪＰｈａｒｍＳｃｉ１９８８；５０：５７－５８．

８　ＳｃｈｎｅｉｄｅｒＫ，ＫｕｂｅｌｋａＷ．ＴｈｅａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆＡｌ
ｃｈｏｒｎｅａｃｏｒｄｉｆｏｌｉａ．ＰｌａｎｔａＭｅｄ１９８９；５５：６５１．

９　ＧａｎｇｒａｄｅＳＫ，ＳｈｒｉｖａｓｔａｖａＲＤ，ＳｈａｒｍａＯＰ，ＭｏｇｈｅＭＮ，
ＴｒｉｖｅｄｉＫＣ．Ｅｖａｌｕａｔｉｏｎｏｆｓｏｍｅｅｓｓｅｎｔｉａｌｏｉｌｓｆｏｒａｎｔｉｂａｃｔｅ
ｒｉａｌｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓ．ＩｎｄＰｅｒｆｕｍｅｒ１９９０；３４：２０４－２０８．

１０　ＣａｒｒｏｎＲ，ＭｏｒａｍＡ，ＭｏｎｔｅｒｏＭＪ，ＦｅｒｎａｎｄｏｚＬａｇｏＬ，
ＤｏｍｉｎｉｇｕｅｚＡ．ＡｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌＰｒｏｐｅｒｔｙｏｆｄｉｆｆｅｒｅｎｔｅｘｔｒａｃｔ
ｏｂｔａｉｎｅｄｆｒｏｍｍｅｄｉｃｉｎａｌｐｌａｎｔｓ，ＰｌａｎｔｏｓＭｅｄｉｃｉｎａｌｅｓｅｔａｌ．
ＰｌａｎｔｏｓＭｅｄｉｃｉｎａｌｏｓｅｔＰｈｙｔｏｔｈｅｒａｐｉｅ１９８７；２１（４）：１９５－
２０２．

１１　ＢａｋｒｉＩＭ，ＤｏｕｇｌａｓＣＷＩ．Ｉｎｈｉｂｉｔｏｒｙｅｆｆｅｃｔｏｆｇａｒｌｉｃｅｘｔｒａｃｔ
ｏｎｏｒａｌｂａｃｔｅｒｉａ．ＡｒｃＯｒａｌＢｉｏｌ２００５；５０：６４５－６５１．

１２　ＳｕｒｅｓｈＰ，ＩｎｇｌｅＶＫ，Ｖｉｊａｙａｌａｋｓｈｍｉ．Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙ
ｏｆｅｕｇｅｎｏｌｉｎｃｏｍｐａｒｉｓｏｎｗｉｔｈｏｔｈｅｒａｎｔｉｂｉｏｔｉｃｓ．ＪＦｏｏｄＳｃｉ
Ｔｅｃｈｎｏｌ１９９２；２９：２５６－２５７．

１３　Ｌ．ＪａｇａｎＭｏｈａｎＲａｏＫ，ＢｏｒｓｅＢＢＲ，ＲａｇｈａｖａｎＢ．Ａｎ
ｔｉｏｘｉｄａｎｔａｎｄｒａｄｉｃａｌｓｃａｖｅｎｇｉｎｇｃａｒｂａｚｏｌｅａｌｋａｌｏｉｄｓｆｒｏｍ
ｔｈｅｏｌｅｏｒｅｓｉｎｏｆｃｕｒｒｙｌｅａｆ（ＭｕｒｒａｙａｋｏｅｎｉｇｉｉＳｐｒｅｎｇ．）．
ＦｏｏｄＣｈｅｍ２００７；１００（２）：７４２－７４７．

１４　ＮａｋａｈａｒａＫ，ＴｒａｋｏｏｎｔｉｖａｋｏｒｎＧ，ＡｌｚｏｒｅｋｙＮＳ，ＯｎｏＨ，
ＯｎｉｓｈｉＫａｍｅｙａｍａＭ，ＹｏｓｈｉｄａＭ．Ａｎｔｉｍｕｔａｇｅｎｉｃｉｔｙｏｆ
ｓｏｍｅｅｄｉｂｌｅＴｈａｉｐｌａｎｔｓ，ａｎｄａｂｉｏａｃｔｉｖｅｃａｒｂａｚｏｌｅａｌｋａ
ｌｏｉｄ，ｍａｈａｎｉｎｅ，ｉｓｏｌａｔｅｄｆｒｏｍＭｉｃｒｏｍｅｌｕｍｍｉｎｕｔｕｍ．ＪＡｇ
ｒｉｃ２００２；５０（１７）：４７９６－４８０２．

１５　ＲａｍｓｅｗａｋＲＳ，ＮａｉｒＭＧ，ＳｔｒａｓｂｕｒｇＧＭ，ＤｅｗｉｔｔＤＬ，Ｎｉ
ｔｉｓｓＪＬ．ＢｉｏｌｏｇｉｃａｌｌｙａｃｔｉｖｅｃａｒｂａｚｏｌｅａｌｋａｌｏｉｄｓｆｒｏｍＭｕｒｒａｙａ
ｋｏｅｎｉｇｉｉ．ＪＡｇｒｉｃＦｏｏｄＣｈｅｍ１９９９；４７：４４４－４４７．

１６　ＴａｃｈｉｂａｎａＹ，ＫｉｋｕｚａｋｉＨ，ＬａｊｉｓＮＨ，ＮａｋａｔａｎｉＮ．Ａｎ
ｔｉｏｘｉｄａｔｉｖｅａｃｔｉｖｉｔｙｏｆｃａｒｂａｚｏｌｅｓｆｒｏｍＭｕｒｒａｙａｋｏｅｎｉｇｉｉｌｅａｖ
ｅｓ．ＪＡｇｒｉｃＦｏｏｄＣｈｅｍ２００１；４９：５５８９－５５９４．

１７　ＮａｎａｓｏｍｂａｔＳ，ＬｏｈａｓｕｐｔｈａｗｅｅＰ．Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆ
ｃｒｕｄｅｅｔｈａｎｏｌｉｃｅｘｔｒａｃｔｓａｎｄｅｓｓｅｎｔｉａｌｏｉｌｓｏｆｓｐｉｃｅｓａｇａｉｎｓｔ
ｓａｌｍｏｎｅｌｌａｅａｎｄｏｔｈｅｒｅｎｔｅｒｏｂａｃｔｅｒｉａ．ＫＭＩＴＬＳｃｉＴｅｃｈＪ
２００５；５（３）：Ｊｕｌ．－Ｄｅｃ．

１８　ＭｉｒｏｎＴ，ＲａｂｉｎｋｏｖＡ，ＭｉｒｅｌｍａｎＤ，ＷｉｌｃｈｅｋＭ，Ｗｅｉｎｅｒ
Ｌ．Ｔｈｅｍｏｄｅｏｆａｃｔｉｏｎｏｆａｌｌｉｃｉｎ：ｉｔｓｒｅａｄｙｐｅｒｍｅａｂｉｌｉｔｙ
ｔｈｒｏｕｇｈｐｈｏｓｐｈｏｌｉｐｉｄｓｍｅｍｂｒａｎｅｓｍａｙｃｏｎｔｒｉｂｕｔｅｔｏｉｔｓｂｉｏ
ｌｏｇｉｃａｌａｃｔｉｖｉｔｙ．ＢｉｏｃｈｉｍＢｉｏｐｈｙｓＡｃｔａ２０００；１４６３：２０－
３０．

１９　ＪｕｖｅｎＢＪ，ＫａｎｎｅｒＪ，ＳｃｈｖｅｄＦ，ＷｅｉｓｓｌｏｗｉｃｚＨ．Ｆａｃｔｏｒｓ
ｔｈａｔｉｎｔｅｒａｃｔｗｉｔｈｔｈｅａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｏｎｏｆｔｈｙｍｅｅｓｓｅｎｔｉａｌ
ｏｉｌａｎｄｉｔｓａｃｔｉｖｅｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔｓ．ＪＡｐｐｌＢａｃｔｅｒｉｏｌ１９９４；７６：
６２６－６３１．

２０　Ｋｉｍ Ｊ，ＭａｒｓｈａｌｌＭＲ，ＷｅｉＣ．Ａｎｔｉｂａｃｔｅｒｉａｌａｃｔｉｖｉｔｙｏｆ
ｓｏｍｅｅｓｓｅｎｔｉａｌｏｉｌｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓａｇａｉｎｓｔｆｉｖｅｆｏｏｄｂｏｒｎｅｐａｔｈｏ
ｇｅｎｓ．ＪＡｇｒｉｃＦｏｏｄＣｈｅｍ１９９５；４３（１１）：２８３９－２８４５．

２１　ＨｉｒａｓａＫ，ＴａｋｅｍａｓａＭ．Ｓｐｉｃｅｓｃｉｅｎｃｅａｎｄｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ．Ｎｅｗ
Ｙｏｒｋ：ＭａｒｃｅｌＤｅｋｋｅｒＩｎｃ；１９９８．

２２　ＷｉｌｋｉｎｓＫＭ，ＢｏａｒｄＲＧ．Ｎａｔｕｒａｌａｎｔｉｍｉｃｒｏｂｉａｌｓｙｓｔｅｍ．
Ｉｎ：ＧｏｕｌｄＧＷ．Ｍｅｃｈａｎｉｓｍｏｆａｃｔｉｏｎｏｆｆｏｏｄｐｒｅｓｅｒｖａｔｉｏｎ
ｐｒｏｃｅｄｕｒｅｓ．Ｌｏｎｄｏｎ：Ｅｌｓｅｖｉｅｒ；１９８９．２８５．

２３　ＳｉｋｋｅｍａＪ，ＪＡｄｅＢｏｎｔ，ＰｏｏｌｍａｎＢ．Ｍｅｃｈａｎｉｓｍｏｆｍｅｍ
ｂｒａｎｅｔｏｘｉｃｉｔｙｏｆｈｙｄｒｏｃａｒｂｏｎｓ．ＭｉｃｒｏｂｉｏｌＲｅｖ１９９５；５９（２）：
２０１－２２２．

２４　ＧｕｐｔａＫＣ，ＶｉｓｗａｎｔｈａｎＲ．Ｃｏｍｂｉｎｅｄａｃｔｉｏｎｏｆｓｔｒｅｐｔｏｍｙ
ｃｉｎａｎｄｃｈｌｏｒａｍｐｈｅｎｉｃｏｌｗｉｔｈｐｌａｎｔａｎｔｉｂｉｏｔｉｃｓａｇａｉｎｓｔｔｕｂｅｒ
ｃｌｅｂａｃｉｌｌｉ．ＩＳｔｒｅｐｔｏｍｙｃｉｎａｎｄｃｈｌｏｒａｍｐｈｅｎｉｃｏｌｗｉｔｈｃｅｐｈａ
ｒａｎｔｈｉｎｅ．ＩＩ．Ｓｔｒｅｐｔｏｍｙｃｉｎａｎｄａｌｌｉｃｉｎ．ＡｎｔｉｂｉｏｔＣｈｅｍｏｔｈｅｒ
１９９５；５：２４－２７．

ＥｘｅｃｕｔｉｖｅＥｄｉｔｏｒ：ＢｅｉｊｉａＴａｎ

·１２·

　　　　　　　　　　　　　　　　　

ＡｓｉａｎＰａｃＪＴｒｏｐＭｅｄ
２００９；２（６）：１８２１


